SINSTITUTO | conhecimento

INS 1 M:
GNEOSI fﬁ em favor da salde

)

CONTRATANTE: INSTITUTO GNOSIS.
CONTRATADA: RESTAURANTE NOVA RODOVIA 2007 LTDA.

OBJETO:

Contratacdo em carater continuado, de empresa especializada, objetivando a
prestacdo de servicos de fornecimento e distribuigdo de refeicdo pronta (preparadas
nas dependéncias da Contratada), com reconhecida qualidade sensorial e de
seguranca alimentar. As mesmas deverdo ser entregues em cubas metalicas
adequadas ao acondicionamento em hot box balcdes térmicos para distribuigdo, bem
como de fornecimento de mao de obra de 06 (seis) copeiros, sendo 02 (dois) para
cada dispositivo descrito neste termo de referéncia, a fim de atender as necessidades
das unidades CAPS Manoel de Barros, CAPS Profeta Gentileza e UAA Cacildis,
administradas pelo Instituto Gnosis, através de Termo de Colaboragdo com a
Prefeitura do Rio de Janeiro, conforme condi¢cdes, quantidades e exigéncias
estabelecidas neste documento.

PROCESSO DE COTACAO n° 045/2023
CONTRATO n° 077/2023
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TERMO CONTRATUAL que, entre si, fazem, de um lado,
INSTITUTO GNOSIS e, de outro, RESTAURANTE NOVA
RODOVIA 2007 LTDA., tendo por objeto a prestacdo de Servico
de Fornecimento de Refeicoes.

INSTITUTO GNOSIS, entidade civil de fins ndo econdmicos,
devidamente inscrita no CNPJ/MF sob o n.® 10.635.117/0001-03,
com sede na Avenida da Américas, n°® 3443 - Bloco 2 - Salas 201
a 205 - Américas Corporate - Barra da Tijuca - Rio de Janeiro -
R], representada na forma do seu Estatuto, na qualidade de
CONTRATANTE, e, de outro lado, RESTAURANTE NOVA
RODOVIA 2007 LTDA, com sede na Estrada Prefeito Wilson
Pedro Francisco, n® 208 - Bairro Ilha da Madeira - Itaguai - RJ,
inscrita no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas sob o n©
09.077.954/0001-77, doravante simplesmente designada
CONTRATADA, representadas as partes por seus Diretores e/ou
Procuradores "in fine" assinados, tém, entre si, ajustado o
presente TERMO CONTRATUAL, cuja celebragao foi autorizado pela
direcdo financeira do Instituto, que se rege por analogia com a Lei
14.133/2021, com as alteragbes posteriores, sendo estes
documentos em suas Ultimas versdes, e pelas cldusulas e
condigbes seguintes:

CLAUSULA 01- OBJETO

Contratagdo em carater continuado, de empresa especializada, objetivando a
prestagdo de servigos de fornecimento e distribuicdo de refeicdo pronta (preparadas
nas dependéncias da Contratada), com reconhecida qualidade sensorial e de
seguranca alimentar. As mesmas deverdo ser entregues em cubas metdlicas
adequadas ao acondicionamento em hot box balcdes térmicos para distribuicao, bem
como de fornecimento de mao de obra de 06 (seis) copeiros, sendo 02 (dois) para
cada dispositivo descrito neste termo de referéncia, a fim de atender as necessidades
das unidades CAPS Manoel de Barros, CAPS Profeta Gentileza e UAA Cacildis,
administradas pelo Instituto Gnosis, através de Termo de Colaboracdo com a
Prefeitura do Rio de Janeiro, conforme condicdes, quantidades e exigéncias
estabelecidas neste documento.

CLAUSULA 02- DISPOSICOES GERAIS

A CONTRATADA obriga-se a manter, durante toda a execugao do TERMO
CONTRATUAL, em compatibilidade com as obrigagdes por ele assumidas, todas as
condigGes de habilitagéo e qualificacdo exigidas para atendimento & legislacdo. ~

Nenhuma modificagdo podera ser introduzida no Contrato ou na prestacao de N/
servigos sem o consentimento prévio, por escrito, de ambas as partes.
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CLAUSULA 03- DOCUMENTOS COMPLEMENTARES

Para melhor caracterizagdo do objeto do TERMO CONTRATUAL e das obrigagdes das
partes, consideram-se pegas dele integrantes e complementares,
independentemente de anexagdo, em tudo aquilo que com ele n3o conflitarem, os
seguintes documentos:

a) Toda a correspondéncia trocada entre o INSTITUTO e a CONTRATADA;
b) Proposta da CONTRATADA.

§19 - Ocorrendo divergéncias entre o estipulado nos documentos mencionados nesta
clausula e o Contrato, prevalecerdo as disposicbes do TERMO CONTRATUAL,
seguindo-se as dos restantes documentos, na mesma ordem em que se encontram
acima mencionados.

§2° - Nao terdo eficicia quaisquer excecdes aos documentos emanados por este
Instituto, formuladas pela CONTRATADA, em relagdo as quais o INSTITUTO GNOSIS
ndo haja, por escrito, se declarado de acordo.

CLAUSULA 04 - EXCLUSIVIDADE

A presente contratagdo ndo importa em conceder exclusividade a CONTRATADA com
relacdo ao seu objeto, pelo que, concomitantemente, o INSTITUTO GNOSIS podera
manter ajustes idénticos com outras empresas.

CLAUSULA 05 - REPRESENTANTE DA CONTRATADA

A CONTRATADA obriga-se a indicar 01 (um) representante, que deverd ser
devidamente aprovado pelo o INSTITUTO GNOSIS , 0 qual estard devidamente
credenciado, por escrito, a representa-la em todos os atos referentes a execucdo do
Instrumento Contratual, em especial, atuar em nivel de decisdo, em nome da
CONTRATADA, dirigindo e coordenando os servigos contratados, e resolvendo com a
Fiscalizagdo do INSTITUTO GNOSIS todos os problemas relacionados a prestacdo
dos servigos objeto deste Instrumento Contratual.

Paragrafo Unico - Nos documentos que credenciam o representante da CONTRATADA
e seu (s) substituto (s), deverd constar referéncia expressa a poderes para
responsabilizar a CONTRATADA por todos os atos pelos mesmos praticados.

CLAUSULA 06- DESCRICAO DOS SERVICOS

Prestagao de servigos de alimentagdo por meio do fornecimento de refeigcbes prontas,
envolvendo a operacionalizagdo e o desenvolvimento de todas as atividades da
produgdo e distribuigdo de refeicdo. O servigo engloba o fornecimento de géneros e
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produtos alimenticios, estocagem, preparo, manipulagdo e a distribuicdo da refeicéo,
sob responsabilidade da contratada.

Todos os funcionérios envolvidos no processo, desde a confecgdo, passando pelo
transporte e incluindo os copeiros devem respeitar as boas praticas de higiene e
manipulagdo de alimentos.

Execugao do Servico:

a)

b)

c)

d)

e)

f)

g)

h)

Fornecimento de médo de obra de 06 (seis) copeiros, sendo 02 (dois) para
cada dispositivo descrito neste termo de referéncia, que serdo realizadas em
plantBes diurnos de 12 horas (12x36).

A refeicao fornecida deverd ser equilibrada, racional e estar em condicdes
sensoriais e higiénico-sanitarias adequadas.

A refeigao deverd ser acondicionada em cubas metélicas (modelo Anexo 1),
onde cada preparagdo ocupard uma cuba (arroz, feijdo, proteinas e saladas)
que, posteriormente, serdo porcionadas com auxilio dos copeiros alocados em
balcGes térmicos para distribuicdo;

Preparagbes como saladas, desjejum ou colagdes, sucos, vitaminas,
sobremesas deverdo ser preparadas na unidade da contratante pelos copeiros
plantonistas;

A contratada devera fornecer talheres metalicos (garfos, facas e colher de
sobremesa), pratos, copos e guardanapos, em bom estado de conservacao,
bem como realizar a higienizagdo dos mesmos e garantir o acondicionamento
segundo as normas técnicas sanitarias vigentes;

Caixas térmicas de isopor ndo sdo recomendadas para transporte das
refeigbes.

As cubas com alimentos quentes (modelo Anexo I), deverdo ser armazenadas
e transportadas dentro de recipientes isotérmicos em bom estado de
conservagao e limpeza. Tais recipientes deverdo ter tampa fixa, trava e alca,
com isolamento em poliuretano, que permitam ser esterilizadas, com
termémetro externo para verificagdo acompanhado de mapa de temperatura
fixado na caixa;

Os géneros alimenticios deverdo ser de primeira qualidade, atendendo ao
disposto na legislacdo de alimentos vigente com caracteristica de cada
produto (organolépticas, fisico-quimicas, microbioldgicas, microscépicas,
toxicoldgicas), estabelecida pela Agencia Nacional de Vigilancia Sanitaria -
ANVISA, pelo MAPA - Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento e
pelas Autoridades Sanitarias Locais para cada género descrito conforme tabela
de especificagdo e quantidades e registro no ¢rgéo fiscalizador quando couber
(SIM, SIE, SIF - este Ultimo preferencialmente).

Quando as matérias-primas e os ingredientes ndo forem utilizados em sua
totalidade, devem ser adequadamente acondicionados e identificados com, no
minimo, as seguintes informagbes: designacdo do produto, data de
fracionamento e prazo de validade apos a abertura ou retirada da embalagem
original.

N

\\/ \(\
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j) So6 serdo aceitas as refeicdes fornecidas de acordo com as especificaces
anteriores e as que seguem exigidas abaixo:

I) Refeigbes preparadas em no maximo 04 horas imediatamente
anteriores ao consumo;

IT) Preparadas em local préprio e adequado, devidamente vistoriado
pelos 6rgdos de controle.

k) Os servigos deverdo estar sob a responsabilidade técnica de um profissional
Nutricionista, com experiéncia comprovada, cujas fungdes abrangem o
desenvolvimento de todas as atividades técnico-administrativas, inerentes ao
servigo de nutrigdo.

I) A operacionalizacdo, porcionamento e a distribuigdo refeicbes devem ser
realizadas pelos copeiros da contratada.

m) O carddpio devera ser elaborado por profissionais nutricionistas, que
assegurem a qualidade, quantidade, harmonia e adequac3o, a fim de oferecer
uma alimentagdo completa, equilibrada e de acordo com as necessidades
nutricionais dos usuéarios.

n) A empresa de alimentacdo escolhida deverd disponibilizar em a qualquer
tempo, em local visivel, para a contratante, os funcionarios e orgdos de
controle, o Manual de Boas Praticas e os Procedimentos Operacionais Padrao
(POP’s) proprios;

0) A produgdo dos alimentos em todas as suas etapas (recepgédo, preparo,
armazenamento, transporte e distribuicdo) deve ocorrer em condicdes de
higiene e controle do binémio tempo e temperatura de forma a n3o favorecer
a multiplicagdo microbiana e nao comprometer sua qualidade higiénico-
sanitdria. A temperatura do alimento deve ser monitorada durante essas
etapas conforme a Resolucdo da Anvisa RDC no. 216, de 15 de setembro de
2004, que dispde sobre o Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos
de Alimentacdo, que afirma que “o tratamento térmico deve garantir que
todas as partes do alimento atinjam a temperatura de, no minimo, 70°C.
Quando forem empregadas temperaturas inferiores, as combinacgdes de
tempo e temperatura deverdo ser suficientes para assegurar a qualidade
higiénico-sanitaria dos alimentos. Ainda de acordo com a resolugdo, apds
serem submetidos a cocgdo, os alimentos preparados devem ser mantidos a
temperatura superior a 60 °C por no maximo 6 horas (no caso de alimentos
consumidos quentes), e devem ser resfriados 3 10°C, por no maximo 4 horas,
no caso de alimentos consumidos frios.

p) Os meios de transporte do alimento preparado devem ser higienizados, sendo
adotadas medidas a fim de garantir a auséncia de vetores e pragas urbanas.
Os veiculos devem ser dotados de cobertura para protegdo da carga, ndo
devendo transportar outras cargas que comprometam a qualidade higiénico-
sanitaria do alimento preparado.

q) Para exposigdo ao consumo do alimento preparado nas cubas deverdo ser N\
tomados os devidos cuidados conforme previstos nas normas vigentes:
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1 - Os manipuladores devem adotar procedimentos que minimizem o risco de
contaminagao dos alimentos preparados por meio da antissepsia das mdos e pelo uso
de utensilios ou luvas descartdveis.

2 - Os equipamentos necessarios a exposicdo ou distribuigdo de alimentos preparados
sob temperaturas controladas, devem ser devidamente dimensionados, e estar em
adequado estado de higiene, conservacdo e funcionamento. A temperatura desses
equipamentos deve ser regularmente monitorada através de mapas de controle de

temperatura.

Unidades:

REDE DE ATENCAO PSICOSSOCIAL

HORARIO
UNIDADE ENDERECO FUNCIONAMENTO

UAA CACILDIS Rua Sampaio Corréa, 103A

SMS CAPS III MANOEL DE |R. Nossa Sra. dos Remédios, s/n - Taquara, RJ, 24h
BARROS 20211-110

SMS CAPS PROFETA | Estr. de Inhoaiba, 849 - Inhoaiba, Rio de Janeiro -
GENTILEZA RJ, 23063-010

24h

Distribuigdo: as refeigdes deverdo ser distribuidas em cada unidade da seguinte
forma: 05 (cinco) refeicdes diarias: desjejum, almogo, lanche, jantar e ceia, servidas
somente aos usuarios, conforme abaixo:

Refeica SEGUND TERC QUART OQUINT SEXT SABAD DOMING FERIAD

UNIDADE o A A A A A (o] (8] o

DESJEJU
M

(TRt e gl ALMOCO |25 25 25 25 25 13 13 13

MANOEL
DE LANCHE |13 13 13 13 13 il 13 13

BARROS

JANTAR

cAps 111 RESS
PROFETA [
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ALMOCO | 30 8 30 30 30 8 8 8
LANCHE |13 8 13 13 13 8 8 8
JANTAR |8 8 8 8 8 8 8 8
CEIA 6 6 6 6 6 6 6 6 N
DESJEJU
M 16 16 16 16 16 16 16 16
ALMOCO | 16 16 16 16 16 16 16 16

d LANCHE |16 16 16 16 16 16 16 16
JANTAR |15 15 15 15 15 15 15 15
CEIA 15 15 15 15 15 15 15 15

CLAUSULA 07- OBRIGAGOES DA CONTRATADA

a) Executar o servico discriminado dentro dos parametros e rotinas estabelecidos
neste Termo de Referéncia.

b) Disponibilizar m&o-de-obra de 06 (seis) copeiros, sendo 02 (dois) para cada
dispositivo descrito neste termo de referéncia, materiais e equipamentos em
quantidades necessarias a perfeita execugdo dos servicos;

c) Manter seu pessoal uniformizado (uniforme limpos), higiene pessoal
adequada, barba e bigode aparado, cabelo protegido sem adornos e unhas aparadas,
conforme preconizado pelas boas praticas de fabricagdo/producdo de alimentos
identificando-os através de crachds, com fotografia recente e provendo-os dos
Equipamentos de Protegdo Individual - EPI'S; obedecendo os demais requisitos
preconizados pela RDC n°. 216, de 15 de setembro de 2004 no que tange aos
manipuladores de alimentos.

d) Os cardapios deverdo ser apresentados completos ao Contratante, com
antecedéncia de uma semana em relagdo ao 1° dia de utilizacdo, para a devida
aprovagao, que devera ser realizada no prazo méaximo de 08 (oito) dias Uteis,
podendo a Contratante, em condigdes especiais, alterar o cardapio apresentado,
mantendo os padrées estabelecidos em contrato, de acordo com o ANEXO I;

e) O cardapio mencionado no subitem anterior deverd ser elaborado de maneira
a ndo se repetir sucessivamente, e devera ter variagdo minima de 3 vezes por
semana;

f) As despesas com transporte, fretes, bem como, qualquer outra despesa
relacionada a entrega das refeicdes, € de total responsabilidade da contratada;

S

NONA
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g) Os entregadores deverdo estar devidamente identificados com o nome da
empresa, uniformizados (camisa, sapato, calca, crachd) com hébitos de higiene
satisfatorios (uniforme limpos, higiene pessoal adequada, barba e bigode aparado,
cabelo protegido sem adornos e unhas aparadas), conforme boas praticas de
fabricagdo/producdo de alimentos possuindo boa conduta e relacionamento no local
de entrega.

h) Caso seja detectado alguma falha no fornecimento, que esteja em
desconformidade com o contrato, a contratada devera efetuar a troca
satisfatoriamente, apds a notificagdo, sem prejuizo das sancdes previstas.

i) Cumprir, além dos postulados legais vigentes de &mbito federal, estadual ou
Municipal, as normas de seguranca da Administragdo, inclusive instruir os seus
empregados a prevencdo de incéndios e as de Seguranga e Medicina do Trabalho nas
areas da Administracdo, bem como oferecer treinamentos atualizados sobre Boas
Praticas de Manipulacdo de Alimentos, com apresentagao dos registros de
treinamento, quando solicitado pela contratante.

j) Ndo vincular o pagamento dos saldrios e demais vantagens de seus
empregados ao pagamento das faturas emitidas contra o CONTRATANTE;

k) Manter o controle de vacinacdo, nos termos da legislacdo vigente, aos
empregados diretamente envolvidos na execucdo dos servicos;

D) Responsabilizar-se por acidentes na execugdo dos servicos, bem como
responder civil e/ou criminalmente, por quaisquer danos causados, diretamente ou
indiretamente, a CONTRATANTE ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo e
manter a CONTRATANTE a salvo de quaisquer gueixas, reivindicacdes ou reclamacdes
de seus empregados e/ou de terceiros, em decorréncia da prestagdo dos servicos
contratados

m) A CONTRATADA serd a Unica responsavel pelos acidentes que possam
decorrer da prestagdo de servicos objeto deste contrato, bem como pela reparacao
integral de todos e quaisquer danos que seus funciondrios vierem a causar a
CONTRATANTE, seus prepostos ou terceiros na execugdo dos servigos do presente
contrato;

n) Cumprir rigorosamente as exigéncias da legislagao tributaria, fiscal,
trabalhista, previdenciaria, assumindo todas as obrigagdes e encargos legais
inerentes e respondendo integralmente pelos 0Onus resultantes das infracOes
cometidas;

0) Preparar e fornecer aos seus empregados, quando aplicavel, o formulario PPP
(Perfil Profissiogréfico Previdenciario), quando exigivel, na forma da Lei;

p) Obedecer as regulamentacdes e demais que forem publicadas durante a
vigéncia deste termo de referéncia, referentes ao objeto contratualizado:

- Portaria SVS/MS n° 326, de 30 de julho de 1997. Regulamento Técnico sobre
Condigbes Higiénicos Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagdo para
Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos. NI\

- Resolugdo n° 216, de 15 de setembro de 2004, Regulamento Técnico de Boas

praticas para servigos de Alimentacao.
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- ANVISA Resolugdo - RDC n® 269, de 22 de setembro de 2005 - Regulamento Técnico
sobre Ingestdo Diaria Recomendada (IDR) para proteina, vitaminas e minerais
(observar critérios para adultos)

- Portaria IVISA-RIO N° 2-N DE 11/11/2020 que estabelece o Regulamento Técnico
de Boas Praticas para Estabelecimentos de Alimentos do Municipio do Rio De Janeiro

- ANVISA Nota Técnica 49/2020 - GIALI/GGFIS/DIRE4/ANVISA: orientagdes para os
servigos de alimentagdo com atendimento direto ao cliente durante a pandemia de

Covid-19,

- ANVISA Nota Técnica 48/2020 - GIALI/GGFIS/DIRE4/ANVISA: documento
orientativo para producdo segura de alimentos durante a pandemia de Covid-19.

- ANVISA Nota Técnica 47/2020 - GIALI/GGFIS/DIRE4/ANVISA: uso de luvas e
mascaras em estabelecimentos da area de alimentos no contexto do enfrentamento
a Covid-19,.

CLAUSULA 08- OBRIGACOES DO INSTITUTO GNOSIS

8.1. Permitir o livre acesso dos funcionarios da Contratada, quando em servico e
devidamente identificados, as dependéncias da unidade.

8.2. Exercer a fiscalizagdo dos servicos por técnicos especialmente designados;

8.3. Indicar, formalmente, o gestor e/ou o fiscal para acompanhamento da execucdo
contratual;

8.4. Expedir Autorizagdo de Servicos;

8.5. Encaminhar a liberacdo de pagamento das faturas da prestacdo de servicos
aprovadas;

8.6. Disponibilizar instalagdes sanitarias;

8.7. Efetuar periodicamente a programacgao dos servicos a serem executados pela
Contratada.

8.8. Notificar a CONTRATADA de todas as falhas, erros, imperfeicdes ou
irregularidades que encontrar na prestacdo dos servigos, dando-lhe, inclusive, prazo
para sua correcéo;

8.9. Fornecer a CONTRATADA, quando aplicavel, os subsidios necessarios para a
elaboragao dos laudos técnicos e documentos previstos na legislacdo previdenciaria
em vigor;

8.10. Exigir da CONTRATADA, quando aplicavel, os laudos técnicos e documentos
previstos na legislacdo previdenciaria em vigor (LTCAT, PCMSO, PGR, PPRA e
PCMAT);

8.11. Exigir da CONTRATADA, quando aplicavel, a declaracdo, sob as penas da lei,
de que as atividades exercidas pelos segurados empregados no presente TERMO N
CONTRATUAL né&o estdo sujeitas a concessio de aposentadoria especial. h
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CLAUSULA 09- PRECOS

O INSTITUTO GNOSIS pagara a CONTRATADA, mensalmente, pelos servicos objeto
deste TERMO CONTRATUAL, através da apresentacdo de relatdrio com os dados do
servigo executado, conforme cldusula de execugdo do servico, validado pelas
Unidades e de acordo com os valores unitarios das refeigbes:

REFEICOES DIARIAS
Desjejum RS 6,18 N
Almoco RS 16,13
Lanche RS 5,42

L Jantar RS 16,13 ‘J
L Ceia RS 4,59 ’

§1° - Estdo incluidos no prego acima, todos os tributos, inclusive Imposto Sobre
Servicos e Imposto de Renda, encargos e obrigagdes sociais, trabalhistas e
previdenciarias, lucros, fretes e demais despesas incidentes, enfim, todos os custos
necessarios para a perfeita execugao dos servicos, assim que nada mais podera ser
cobrado da CONTRATANTE,

§20 - O Instituto Gnosis n3o se obriga a efetuar pagamentos na totalidade estimada
na Clausula - VALOR DO TERMO CONTRATUAL, pagando apenas o valor
correspondente aos servigos comprovadamente executados e aceitos pela mesma.

CLAUSULA 10- CONDIGCOES DE FATURAMENTO E PAGAMENTO
O prego estabelecido na CLAUSULA - PRECO sera faturado na forma abaixo:

§1° Emissdo de nota fiscal impreterivelmente até o 5° dia atil do més subsequente.

a) O documento de cobranca, deverd ser entregue no Local abaixo indicado, com o RN
relatorio do servico. Ou conforme acordado, a nota fiscal seque junto com o produto ,
as unidades hospitalares de destino. ¥

INSTITUTO GNOSIS
Av. das Ameéricas, 3443, bloco 02, Sala 201 a 205
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CNPJ: 10.635.117/0001-03

b) Os documentos de cobranca deverdo indicar o numero e o objeto deste
Instrumento Contratual, ndo se admitindo, portanto, documentos que fagcam
referéncia a diversos instrumentos contratuais, bem como a competéncia da
prestacao de servico deverd estar descrita no corpo da NF;

c) As solicitagbes de pagamentos decorrentes deste Instrumento Contratual serao
pagas pelo INSTITUTO GNOSIS através de depdsito na conta corrente da
CONTRATADA. Para tanto, fica a mesma obrigada a informar o banco, a agéncia, a
praga e a conta corrente para acatar tais créditos, sem o que o INSTITUTO GNOSIS
ndo efetuard os pagamentos;

d) Fica vedado o desconto ou o endosso de duplicatas extraidas com base neste
Instrumento Contratual, ndo se responsabilizando o INSTITUTO GNOSIS por seu
pagamento, se verificado dito desconto ou endosso. Em qualquer hipdtese, o
INSTITUTO GNOSIS néo se responsabilizarad por acréscimos, bancérios ou ndo, no
valor das duplicatas, sejam a titulo de juros, comissdo, taxas de permanéncia e
outros;

e) Desde ja fica acertado que o comprovante de depdsito bancério se constituird em
documento probatério de quitagdo das obrigagBes decorrentes deste Instrumento
Contratual;

f) O ndo cumprimento, pela CONTRATADA, do disposto nas alineas desta cldusula,
no que for aplicavel, facultard a ao INSTITUTO GNOSIS devolver o documento de
cobranga e contar novo prazo de vencimento, a partir da reapresentacdo;

g) Na hipdtese de ocorréncia de erro ou de haver dudvida no documento de cobranca
que acompanha a solicitagdo de pagamento, o INSTITUTO GNOSIS pagara apenas a
parcela ndo controvertida no prazo contratual, ficando a parcela restante para ser
paga apods a solugdo final da controvérsia, no prazo de seis dias Uteis, a contar da
data em que as duvidas forem solucionadas e a fatura for aprovada pelo Instituto;

h) A emisséo, pela CONTRATADA, da nota fiscal/fatura especifica de que trata esta
clausula, bem como a apresentacdo do demonstrativo e dos demais documentos
previstos na Clausula Obrigagdes da Contratada constituem condigao para liberacdo
dos pagamentos devidos & CONTRATADA. A competéncia da prestagdo de servico
devera estar descrita no corpo da NF. A ndo observancia, pela CONTRATADA, do
disposto neste paragrafo ensejara, ainda, aplicacdo das demais penalidades.

§20 - O INSTITUTO GNOSIS n3o se responsabiliza por qualquer despesa bancaria,
nem por qualquer outro pagamento nio previsto neste Instrumento Contratual.

§3% - Nenhum pagamento serd realizado sem que a CONTRATADA envie junto a Nota

Fiscal apresentada, as certiddes que demonstram que estd em situagao regular

relativa ao Municipio, Estado, Seguridade Social (CND), ao Fundo de Garantia por v
Tempo de Servico (CRF) e a Justiga do Trabalho (CNDT), sendo, portanto, obrigatéria | U\

a apresentagdo das Certiddes negativas mensalmente junto a Nota Fiscal e o relatério
de evidéncia do servico prestado.
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§ 4° O pagamento ocorrerd até 5 (cinco) dias apds e disponibilizacdo de toda a
documentagédo exigida.

§50 Caso o FORNECEDOR né&o apresente, quando solicitado, copias atualizadas e
autenticadas referentes a Seguridade Social (CND), ao Fundo de Garantia do Tempo
de Servico - FGTS (CRF) e a Justica do Trabalho (CNDT), o INSTITUTO GNOSIS
podera reter quaisquer créditos provenientes deste TERMO CONTRATUAL, até que
tais documentos sejam apresentados

CLAUSULA 11 - FISCALIZACAO

O INSTITUTO GNOSIS tera o direito de exercer ampla fiscalizagdo sobre a prestagéo
dos servigos objeto do presente TERMO CONTRATUAL, por intermédio de prepostos
seus, devidamente credenciados, aos quais deverd a CONTRATADA facilitar o pleno
exercicio de suas fungbes, ndo importando isso em supressao ou mesmo atenuacdo
das responsabilidades desta, por quaisquer erros, falhas ou omissdes ocorridas.

§1© - O INSTITUTO GNOSIS credenciara perante a CONTRATADA um representante
investido de plenos poderes para, diretamente ou através de auxiliares, exercer a
fiscalizagdo geral e total dos servicos ora contratados, tendo como atribuigdes
precipuas as seguintes:

a) Exigir da CONTRATADA a estrita obediéncia as estipulagdes deste TERMO
CONTRATUAL, a documentacdo a ele anexa e & melhor técnica consagrada pelo uso
para a execucao dos servicos objeto deste Instrumento;

b) Dar permanente assisténcia aos servigos, na interpretacdo e na solugdao de
problemas surgidos;

c) Encaminhar & CONTRATADA as comunicagbes que se fagam necessarias, com
relagdo aos trabalhos de fiscalizagdo e controle dos servigos;

d) Atestar a execucdo dos servigos referentes as faturas a serem apresentadas;

e) Sustar os servicos, total ou parcialmente, desde que previamente notificada a
CONTRATADA e, caso néo sejam sanados os motivos que ensejaram a sustacdo no
prazo de 48 horas ou quando ndo houver resposta no mesmo prazo, sempre que, a
seu critério, considerar esta medida necessaria & boa execucao dos mesmos, ou a
salvaguarda dos interesses do INSTITUTO GNOSIS. Quaisquer 6nus provenientes
dessa rejeicdo serdo de inteira responsabilidade da CONTRATADA.

§20- A Fiscalizagdo caberd, ainda, determinar os prazos para cumprimento das
exigéncias feitas.

CLAUSULA 12 - CONTROVERSIA SOBRE SERVICOS N

Ocorrendo controvérsia em relacdo a quaisquer dos servigos objeto deste TERMO N\
CONTRATUAL, a CONTRATADA prosseguira na sua execucdo, obedecendo as \\
determinagdes do INSTITUTO GNOSIS, até e apds a decis3o final.
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Paragrafo Unico - INSTITUTO GNOSIS rejeitara, no todo ou em parte, o servico que
for executado em desacordo com o TERMO CONTRATUAL, até a decisdo final da

controvérsia.

CLAUSULA 13 - SUBCONTRATAGAO, CESSAO, TRANSFERENCIA E DACAO EM
GARANTIA

Ndo serad permitida a subcontratacdo parcial dos Servigos, sem a prévia e expressa
autorizagdo do INSTITUTO GNOSIS. Nenhum vinculo contratual haverda entre o
INSTITUTO GNOSIS e eventuais subcontratadas, quando permitida a subcontratacgdao.
Ficam vedadas a subcontratagdo total, bem como a cessdo, a transferéncia e a dacao
em garantia deste Instrumento Contratual a terceiros.

CLAUSULA 14- SIGILO

As informagbes confidenciais que o INSTITUTO GNOSIS possa, a seu exclusivo
critério, fornecer para fins do desenvolvimento dos servigos, mas ndo se limitando a
elas, serdo mantidas em sigilo pela CONTRATADA e seus prepostos, que se
comprometem a:

a) usar as informagdes confidenciais para o Unico propdsito de execugao dos
servicos;

b) revelar as informagdes confidenciais apenas para as pessoas encarregadas da
condugao dos servigos e requerer que mantenham o cardter confidencial dessas
informacdes;

c) devolver ao INSTITUTO GNOSIS, assim que sejam solicitadas, as informacdes
confidenciais fornecidas, se guardar quaisquer copias para seus arquivos, exceto as
requeridas por lei;

d) A pedido do INSTITUTO GNOSIS, destruir todas as notas, memorandos ou outros
documentos preparados pela CONTRATADA em conexdo com esta matéria, sem
guardar quaisquer copias, exceto as requeridas por lei.

Pardgrafo Unico: N&o devem ser consideradas informagbes confidenciais aquelas
que:

a) estejam ou tornem-se disponiveis ao publico por outros motivos que ndo a
divulgacdao pela CONTRATADA, seus agentes, representantes ou
empregados;
ou
b) tornem-se disponiveis para a CONTRATADA de modo n3o confidencial,
através de fonte ndo impedida de revelar tais informagbes por determinacdo N
legal. :

CLAUSULA 15 - INADIMPLEMENTO DA CONTRATADZ
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A CONTRATADA sera considerada inadimplente na ocorréncia de quaisquer dos fatos
abaixo discriminados:

a) Inobservancia ou cumprimento irregular de quaisquer disposigdes contidas neste
TERMO CONTRATUAL;

b) Desatendimento das determinagdes requlares da autoridade designada para
acompanhar e fiscalizar a execugdo dos SERVICOS, assim como de seus superiores;

c) Cometimento reiterado de faltas na sua execugdo, devidamente anotadas pela
Fiscalizagdo do INSTITUTO GNOSIS;

d) Paralisagdo dos SERVICOS, sem justa causa e prévia comunicacdo ao INSTITUTO
GNOSIS;

CLAUSULA 16 - MULTAS POR INADIMPLEMENTO

A CONTRATADA ficara sujeita a multas por inadimplemento, conforme preveem os
paragrafos desta cldusula.

§1° - Na hipdtese de paralisacdo injustificada dos SERVICOS, o INSTITUTO GNOSIS
aplicard, a partir do momento de sua ocorréncia, uma multa diaria correspondente a
0,5% (meio por cento) do valor do Gltimo faturamento mensal, até o limite de 10%
(dez por cento) do valor do Instrumento Contratual.

§2° - No caso de descumprimento de qualquer outra disposicdo contratual, sera
aplicada a CONTRATADA a multa de 5% (cinco por cento) sobre o valor deste TERMO

CONTRATUAL.

§3° - As multas previstas nos paragrafos anteriores serdo aplicadas
independentemente da multa resciséria prevista na Clausula - CONSEQUENCIAS DA
RESCISAO.

8§40 - Nas hipdteses acima, o INSTITUTO GNOSIS podera, a qualquer momento,
rescindir de pleno direito o TERMO CONTRATUAL, sem prejuizo da aplicacdo da multa
rescisoria, independentemente das acima estipuladas, pagando os valores devidos
até a data da rescisao.

CLAUSULA 17 - RESCISAO

Os motivos para a rescisdo deste INSTRUMENTO CONTRATUAL ocorrerdo, em partes,
por analogia a Lei n® 14,133/2021, que dispbe sobre normas de licitagGes e contratos
administrativos, e de forma amigével serd informada & Contratada com antecedéncia
no Prazo de até 30 (trinta) dias, salvo:

a) o inadimplemento da CONTRATADA ou qualquer outro motivo pelo qual o

INSTITUTO GNOSIS n&o tenha mais interesse em continuar com o Contrato;

. N
b) a subcontratacdo total do objeto deste Instrumento Contratual, a associacdo da NG s
I\

CONTRATADA com outrem, a cessdo ou transferéncia total ou parcial, bem como a
dagcdo em garantia;
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c) o deferimento de recuperacgéo judicial, a decretagdo de faléncia ou a instauracdo
de insolvéncia civil da CONTRATADA;

d) a dissolugao da sociedade da CONTRATADA;

e) a alteragdo social ou modificagdo da finalidade ou da estrutura da empresa, que
prejudique a execugao deste INSTRUMENTO CONTRATUAL;

f) cisdo, fusdo ou incorporagéo da CONTRATADA se, a critério do INSTITUTO GNOSIS,
tais operagbes importarem em modificagdo da qualificacdo técnica, idoneidade
profissional ou capacidade financeira da mesma;

g) a ocorréncia de caso fortuito ou forca maior, regularmente comprovada, impeditiva
da execugdo dos servicos;

h) razdes de interesse pUblico de alta relevéncia e amplo conhecimento;
i) a supressdo de servigos em limite superior ao previsto na Lei n© 14.133/2021;

j) o descumprimento do disposto no inciso XXXIII do art. 7° da CRFB, sem prejuizo
das sangdes penais cabiveis.

§1° Na hipotese de recuperacdo judicial da CONTRATADA ficard a critério do
INSTITUTO GNOSIS manter ou ndo este INSTRUMENTO CONTRATUAL.

§ 2° Na hipdtese de decisdo de rescisdo unilateral por parte da Contratada, a mesma
obrigatoriamente, deve ser precedida de aviso prévio de 30 (trinta) dias.

CLAUSULA 18 - CONSEQUENCIAS DA RESCISAO

A rescisdo contratual acarretard as consequéncias descritas nesta cldusula e
ocorrerdo por analogia a Lei n°® 14,133/2021, que dispbe sobre normas de licitacdes
e contratos administrativos.

§1° - A rescisdo contratual, por culpa da CONTRATADA, com base nas hipoteses
previstas nas alineas "a" a "f" da Clausula - RESCISAO, sujeitard a CONTRATADA ao
pagamento de multa correspondente a 5% do valor atualizado deste TERMO
CONTRATUAL, Clausula - VALOR DO TERMO CONTRATUAL, cobrivel mediante
execugao ou glosa na nota fiscal, sem prejuizo da aplicagao das penalidades previstas
na Clausula - MULTAS POR INADIMPLEMENTO, até a data da rescisdo.

§2° - A rescisdo do presente TERMO CONTRATUAL, com fundamento nos motivos
constantes das alineas "a" a "f" da Clausula - RESCISAO, ensejara, ainda:

[ - A retengdo dos créditos decorrentes do TERMO CONTRATUAL, até o limite dos
prejuizos causados ao INSTITUTO GNOSIS.

§3° - Quando a rescisdo ocorrer com base no disposto nas alineas "g" a "j" da
Clausula - RESCISAO, sem culpa da CONTRATADA, terd ela direito:
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I - Aos pagamentos devidos pela execucdo do TERMO CONTRATUAL até a data da
rescisao.

849 - Se a rescisdo se der com apoio no que preveem as alineas "h" a "i" da Clausula
- RESCISAO, sem culpa da CONTRATADA, ela terd ainda direito ao ressarcimento dos
prejuizos regularmente comprovados.

§5° - Na hipdtese dos dois paragrafos anteriores, nenhuma outra indenizacdo sera
devida pelo INSTITUTO GNOSIS a CONTRATADA, em virtude da rescisdo, devendo
esta retirar do local dos servigos todos os bens de sua propriedade,

CLAUSULA 19 - DEDUCOES

O INSTITUTO GNOSIS poderd deduzir de quaisquer créditos da CONTRATADA,
deébitos, indenizagdes ou multas, por ela incorridos.

Paragrafo Unico - Tais débitos, indenizagBes ou multas so, desde ja, considerados,
pelas partes, dividas liquidas e certas, e cobrdveis mediante execugao forcada,
constituindo este TERMO CONTRATUAL titulo executivo extrajudicial (artigo 585,
Inciso II do CPC).

CLAUSULA 20 - PRAZO

O prazo deste TERMO CONTRATUAL é contado a partir da data de sua assinatura, até
05/07/2025, podendo ser prorrogado, por analogia, dentro do limite previsto na
Lei n° 14.133/2021. Ou rescindido, em caso de término do contrato entre a
contratante e a Prefeitura do Rio de Janeiro.

Paragrafo Unico:

Diante do término do referido contrato, ficam as partes isentas de qualquer vinculo
com relagao a direitos e obrigacées decorrentes do contrato em tela, haja vista,
resultando plena, geral, integral, irrestrita e irrevogavel quitacdo quanto a tudo o que
diz respeito ao Termo contratual em assunto, nada mais havendo a reclamar a
qualquer titulo, dando-se por definitivo todos os seus haveres, para ndo mais se
repetir a tempo qualquer contenda sobre o objeto deste termo.

CLAUSULA 21 - TRIBUTOS

Todos os tributos Federais, Estaduais e Municipais, encargos e contribuigdes
parafiscais, eventualmente devidos pela execugdo dos SERVICOS objeto deste
TERMO CONTRATUAL, correm por conta exclusiva da CONTRATADA, que também se

N s

responsabiliza pelo perfeito e exato cumprimento de todas as obrigacdes e \\/\

formalidades que a lei a ela atribua.
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§1° - Os tributos e contribuigdes, quando devidos na fonte, poderdo ser retidos na
forma da lei, fazendo-se os pagamentos a CONTRATADA por seu valor liquido.

§20 - Caso sejam criados, apds a assinatura do TERMO CONTRATUAL, novos tributos,
encargos ou contribuicdes parafiscais, ou modificada a base de calculo e /ou aliquotas
dos atuais, de forma a aumentar ou diminuir o &nus da CONTRATADA, com
repercussao na economia contratual, serd o prego revisado, de modo a cobrir as
diferengas comprovadamente decorrentes destas alteracdes.

§39 - A CONTRATADA, ndo obstante o acima disposto, obriga-se a, caso venha a ser
autuada pela Fazenda Federal, Estadual ou Municipal, no gue concerne ao objeto
deste TERMO CONTRATUAL, defender-se com empenho e zelo perante as autoridades
competentes.

§4° - Em face do disposto no "caput" desta clausula, o INSTITUTO GNOSIS n3o se
responsabiliza pelo ressarcimento de quaisquer multas, correcdo monetaria,
penalidades, juros e outras despesas resultantes da ndo observancia de obrigagdes
tributarias, trabalhistas e previdencidrias, pela CONTRATADA.

CLAUSULA 22 - NOVACAO

A ndo utilizagdo, pelo INSTITUTO GNOSIS, de quaisquer dos direitos a ela
assegurados neste TERMO CONTRATUAL, ou na lei, em geral, ou a ndo aplicacdo de
quaisquer sangdes neles previstas, ndo importa em novagdo quanto a seus termos,
ndo devendo, portanto, ser interpretada como rentncia ou desisténcia de aplicacdo
ou de agdes futuras. Todos 0s recursos postos a disposicdo do INSTITUTO GNOSIS,
neste  TERMO CONTRATUAL, serdo considerados como cumulativos e nao
alternativos, inclusive em relagdo a dispositivos legais e regulamentares.

CLAUSULA 23 - VALOR DO TERMO CONTRATUAL

Para todos os efeitos, inclusive eventual imposicdo de penalidades, o valor deste
TERMO CONTRATUAL ndo prevendo um custo final dos servigos contratados,
incluindo suas revisdes e eventuais acréscimos, adotar-se-a o valor estimado apods a
emissao de Relatério referente as descrigbes dos servicos relacionados na Clausula
de execugdo do servico.

CLAUSULA 24 - CONTRIBUICOES PARA O FGTS E O INSS

Obriga-se o FORNECEDOR a manter-se inteiramente quite com as contribuicdes
devidas a Seguridade Social - INSS e ao Fundo de Garantia do Tempo de Servigo -
FGTS.

§1° - Caso o FORNECEDOR néo apresente, quando solicitado, cdpias atualizadas e \
autenticadas referentes a Seguridade Social (CND), ao Fundo de Garantia do Tempo
de Servigo - FGTS (CRF) e a Justica do Trabalho (CNDT), o INSTITUTO GNOSIS
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podera reter quaisquer créditos provenientes deste TERMO CONTRATUAL, até que
tais documentos sejam apresentados.

§2°© Para esse efeito, o FORNECEDOR, juntamente com qualquer faturamento dos
servicos objeto deste TERMO CONTRATUAL, apresentard ao INSTITUTO GNOSIS os
comprovantes de recolhimento dos valores devidos ao INSS e ao Fundo de Garantia
do Tempo de Servigo - FGTS, acompanhados das respectivas folhas de pagamento,
para fins de verificacao de sua regularidade, sem prejuizo do direito que assistird ao
INSTITUTO GNOSIS de, a seu Unico juizo, exigir que seja dita comprovacdo
ministrada através de certiddo competente.

§3° Verificada, em qualquer tempo, a existéncia de débitos provenientes do nao
recolhimento de contribuigSes ao INSS e ao FGTS, por parte da CONTRATADA, fica o
INSTITUTO GNOSIS autorizado a promover o respectivo resgate, cujo montante sera
deduzido de quaisquer faturamentos ou créditos do FORNECEDOR, oriundos deste
TERMO CONTRATUAL.

§4° Nos casos que assim a legislagdo determinar, as contribuicdes devidas ao INSS
serdo retidas, em nome do FORNECEDOR, pelo INSTITUTO GNOSIS, de conformidade
com a norma pertinente a matéria.

§5° Caso as atividades exercidas no cumprimento deste TERMO CONTRATUAL
exponham o trabalhador a agentes nocivos que lhe permitam a concessao de
aposentadoria especial apds 15 (quinze), 20 (vinte) ou 25 (vinte e cinco) anos,
devera ser efetuado um acréscimo de 4% (quatro por cento), 3% (trés por cento) ou
2% (dois por cento), respectivamente, na retencdo a que se refere a legislacdo
previdenciaria.

I - o adicional a que se refere este paragrafo incidird somente sobre o valor
dos servigos prestados por estes segurados, quando houver a utilizacdo de
trabalhadores na execugéo de atividades que os exponham a agentes nocivos,
e sendo possivel a identificagdo dos trabalhadores, do valor de cada servigo e
dos tipos de aposentadoria especial.

II - caso ocorra a utilizacdo destes trabalhadores sem que haja a emissao de
nota fiscal especifica de que trata o paragrafo 69, abaixo, e/ou a discriminacdo
do valor de cada um dos servicos contratados, e havendo a possibilidade de
identificagdo, entre o total de trabalhadores, dos envolvidos ou ndo com as
atividades que os exponham a agentes nocivos, a base de calculo sobre a qual
incidira o adicional a que se refere este paragrafo serd proporcional ao nimero
de trabalhadores envolvidos naquelas atividades.

IIT - na hipétese de haver neste TERMO CONTRATUAL a previsdo de utilizacdo
destes trabalhadores, sem que haja a possibilidade de identificacdo de seu
numero, o adicional de que trata este paragrafo sera de 2% (dois por cento) e
incidira sobre a mesma base de célculo utilizada para efetuar a retengdo de
11% (onze por cento), perfazendo o total de 13% (treze por cento), valor este
que sera destacado pela CONTRATADA em sua nota fiscal/fatura. N

§6° No caso previsto no inciso “I” do §5° desta cldusula, devera ser emitida nota AR
fiscal especifica pela CONTRATADA que espelhe o valor referente ao acréscimo de
4%, 3% ou 2%.
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CLAUSULA 25 - RECEBIMENTO DOS SERVICOS

O recebimento dos servicos ora contratados se dard, por analogia a Lei n°
14.133/2021, que dispde sobre normas de licitacdes e contratos administrativos.

CLAUSULA 26- AUTORIZAGAO PARA CONTRATACAO DOS SERVICOS

Os servigos ora contratados foram autorizados pela Direcdo Administrativa do
INSTITUTO GNOSIS, com recursos do Contrato de Gestdo, conforme indicado no
quadro abaixo:

Termo df Processo Administrativo
Colaboracao
012/2023 09/70/000.063/2023

Paragrafo Gnico - O contrato, por este ato, renuncia o direito de reivindicar,
executar, ou mesmo pleitear, valores oriundos de outros contratos de gestao,
desvinculados ao contrato supramencionado, dando efeito ao precedente consolidado
no STF, constantes do julgamento da ADPF n, 1012.

CLAUSULA 27 - ENGENHARIA DE SEGURANCA

Na execugdo do objeto deste TERMO CONTRATUAL, obriga-se a CONTRATADA a
respeitar a legislagcdo vigente sobre Seguranga e Higiene do Trabalho, acatando,
outrossim, recomendacdes especificas outras que, nesse sentido, lhes sejam feitas
pelo INSTITUTO GNOSIS, sob pena de suspensao dos trabalhos e sem exoneragao
de culpa da CONTRATADA pelo atraso na execugdo dos servigos.

CLAUSULA 28 - RESPONSABILIDADE POR DANOS OU PREJUizOS

A CONTRATADA obriga-se a pagar toda e qualquer indenizacdo por danos ou
prejuizos, causados por ela ou seus empregados ao INSTITUTO GNOSIS ou a
terceiros, ficando o INSTITUTO GNOSIS autorizado a descontar de quaisquer créditos
da mesma, decorrentes deste Instrumento Contratual, a importancia necesséaria ao
ressarcimento de tais danos ou prejuizos. A CONTRATADA competird, quando
solicitada, apresentar ao INSTITUTO GNOSIS documento habil, comprovando ter o
prejudicado dado plena, geral, rasa e irrevogavel quitacdo pela indenizagdo recebida,
referente aos danos ou prejuizos sofridos.

CLAUSULA 29 - CONFORMIDADE

29.1 O Instituto Gnosis neste ato declara e garante que:

(a) estd devidamente autorizada a firmar este Contrato;
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(b) manteve e cumpriu e ird manter e cumprir com todos os consentimentos,
aprovacgoes e licengas necessarias para firmar e executar este compromisso;

(c) a assinatura e execugdo deste Contrato ndo estdo nem estardo em conflito
com quaisquer de suas outras obrigagGes contratuais, ou com quaisquer Leis e
Regulamentos Aplicaveis; e

(d) porsie por seus administradores, sécios, diretores, funciondrios e agentes,
bem como de suas coligadas, em quaisquer de suas atividades, assim como
seus consultores, representantes ou terceirizados do Instituto Gnosis ou de
suas coligadas, que tenham ligagdo com este Contrato, n&o permitira
pagamentos ou transferéncias de valores com a finalidade ou efeito de
corrupgao, suborno publico ou comercial, ou ainda qualquer conduta que possa
ser vista ou interpretada como infringente s Normas Anticorrupgao e nem
aceitara ou permitird qualquer tipo de extors3o, propina, lavagem de dinheiro,
concorréncia ou pratica comercial desleal, ou outro meio ilicito ou inadequado
para a realizacdo de negdcios ou obtencdo de qualquer outro beneficio.

29.2 As Partes acordam que, para fins do disposto nesta clausula, as normas de
conformidade abrangem todas as leis, regulamentos, instrucdes, atos e resolucoes,
nacionais ou internacionais, que proibem a pratica de atos de corrupgao, suborno,
extorsao, propina, lavagem de dinheiro, concorréncia ou pratica comercial desleal,
entre outros que visem a obteng&o de vantagens ilicitas ou indevida para a realizagao
de negocios ou obtengdo de qualquer outro beneficio.

29.3 Instituto Gnosis, suas coligadas, em quaisquer das suas atividades, ou
quaisquer consultores, agentes, representantes ou terceirizados do Instituto Gnosis
ou de suas coligadas em quaisquer de suas atividades vinculadas a este Contrato,
declara que n&o adotou qualquer agdo que constituisse violacdo das Normas
Anticorrupcdo a época em que foi adotada, nem nenhum deles foi formalmente
notificado de que estava sujeito a uma investigacao por violagdo das Normas
Anticorrupcéo.

29.4 Instituto Gnosis deverd, constantemente durante o prazo de vigéncia do
Contrato, ser uma pessoa juridica que estd autorizada de forma apropriada a
éxecutar suas obrigagdes sob este Contrato de acordo com as Leis e Regulamentos
Aplicaveis, e deverd, a todo tempo, ter acordos ou saldo financeiro suficiente para
satisfazer suas obrigacdes sob este Contrato.

29.5 Instituto Gnosis devera garantir que ele, suas coligadas e os executivos,
funcionarios e diretores do Instituto Gnosis e de suas coligadas estdo cientes em

relacdo a suas obrigagdes sobre Normas Anticorrupgdo, e que todos os consultores,

agentes, representantes e terceirizados do Instituto Gnosis e de suas coligadas, que \/\
tém alguma ligacdo com este Contrato, estdo cientes em relagdo as suas obrigagaes,\\_J\
sobre Normas Anticorrupcao. 5
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29.6 O Instituto Gnosis devera informar imediatamente a CONTRATADA no caso de
o Instituto Gnosis receber informagdes de quaisquer consultores, agentes,
representantes ou terceirizados do Instituto Gnosis ou de suas coligadas vinculadas
a este Contrato, de que qualguer um deles é alvo de uma investigacdo por violacdo
das Normas Anticorrupgdo.

29.7 Instituto Gnosis devera garantir que nenhum de seus administradores, sdcios,
diretores, funcionérios e agentes, bem como de suas coligadas, em quaisquer de suas
atividades, assim como seus consultores, representantes ou terceirizados do Instituto
Gnosis ou de suas coligadas, que tenham ligagdo com este Contrato:

(a) direta ou indiretamente ofereca, prometa, pague ou autorize qualquer
oferta, promessa, pagamento ou presente em dinheiro ou qualquer outro item
de valor a qualquer pessoa, inclusive por meio de um pagamento de facilitacdo
ou propina, com a intengdo ou como condicdo para induzir qualguer pessoa a
executar um dever ou fungdo de forma inapropriada ou a obter uma decisio
favoravel também de forma inapropriada. Isso inclui fornecer beneficios
impréprios de qualquer tipo (inclusive por meio de preceptoria ou patrocinio)
para qualquer autoridade, funcionario do governo, profissional de salide e/ou
organizagao, universidade, centro de pesquisa, paciente, CONTRATADA,
instituicdo de caridade ou grupo de pacientes, sejam em cada caso empresas
ou individuos, para obter ou reter negocios ou para garantir qualquer vantagem
imprépria para a CONTRATADA ou quaisquer de suas coligadas; ou

(b) direta ou indiretamente solicite qualquer oferta ou promessa ou receba
qualquer pagamento ou presente em dinheiro ou qualquer outro item de valor
de qualquer pessoa, inclusive por meio de um pagamento de facilitacdo ou
propina, com a intengdo ou como condigao para induzir qualquer executivo,
funcionario, diretor, consultor, agente ou representante do Instituto Gnosis ou
de suas coligadas a executar um dever ou funcdo de forma inapropriada ou a
obter uma decisdo favoravel também de forma inapropriada. Isso inclui solicitar
ou receber beneficios impréprios de qualquer tipo (inclusive por meio de
preceptoria ou patrocinio) para qualquer Autoridade ou funcionario do governo,
profissional de salde e/ou organizacao, universidade, centro de pesquisa,
paciente, CONTRATADA, instituicdo de caridade ou grupo de pacientes, sejam
em cada caso empresas ou individuos, para obter ou reter negdcios ou para
garantir qualquer vantagem imprépria para a CONTRATADA ou quaisquer de
suas Coligadas.

29.8 Instituto Gnosis deverd garantir que nenhum de seus administradores,
socios, diretores, funcionarios e agentes, bem como de suas coligadas, em quaisquer
de suas atividades, assim como seus consultores, representantes ou terceirizadas do
INSTITUTO GNOSIS ou de suas coligadas, que tenham ligacdo com este Contrato,
adotem qualquer agdo que possa fazer com que qualquer membro da contratada seja
responsabilizado de acordo com quaisquer Normas Anticorrupgao.

29.9 Instituto Gnosis n&o devera celebrar nenhuma transagdo em nenhum pais ou
com qualquer Pessoa se tal transacdo for proibida sob as Leis e Regulamentos \ . N\
Aplicaveis dos Estados Unidos, Nagdes Unidas, Unido Europeia ou de outros paises
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com relagdo a exportagdes (“Regulamentos de Exportagao”), independentemente de
o proprio INSTITUTO GNOSIS estar sujeito ou ndo a tais Regulamentos de
Exportagdo, sem ter primeiro obtido todas as aprovagdes pertinentes e a aprovacao
prévia e por escrito da CONTRATADA.

29.10 Instituto Gnosis n&do ird, em conexdo a este Contrato ou a qualquer parte do
seu negdcio, envolver ou empregar criangas menores de 14 anos, e o INSTITUTO
GNOSIS ndo devera de forma alguma se envolver em qualquer forma de escraviddo
ou pratica semelhante a escraviddo, tais como venda e trafico de mulheres ou
criancgas, escravidao por divida ou trabalho forgado ou compulsério.

29.11 O Instituto Gnosis, sob as penas da lei, para fins do disposto no inciso V, art.
27, da Lei federal n° 14.133/2021, cumprindo o disposto no inciso XXXIII, art. 70,
da Constituigdo Federal, que ndo emprega menor de dezoito anos em trabalho
noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de dezesseis anos, assim como
assume o compromisso de declarar a superveniéncia de qualquer fato impeditivo a
sua habilitacao.

CLAUSULA 30 - PROTECAO DE DADOS

30.1. O CONTRATADO reconhece que os servigos a serem prestados no &mbito deste
contrato envolvem o tratamento de dados pessoais e, portanto, concorda em cumprir
integralmente as disposicdes da Lei Geral de Protegdo de Dados (Lei n° 13.709/2018)
("LGPD"), bem como quaisquer outras legislagBes apliciveis a protecao de dados.

30.2. O CONTRATADO declara possuir medidas técnicas e organizacionais adequadas
para garantir a segurancga e a protecdo dos dados pessoais coletados, processados,
armazenados ou transmitidos em raz3o da prestagdo dos servicos.

30.3. O CONTRATADO compromete-se a tratar os dados pessoais exclusivamente
para fins especificos e legitimos, conforme estabelecido neste contrato, ndo os
utilizando para qualquer outra finalidade n3o autorizada.

30.4. O CONTRATADO garante que os colaboradores envolvidos na prestacao dos
servicos estdo cientes de suas responsabilidades em relacdo a protecdo de dados
pessoais e devidamente instruidos sobre as obrigagdes previstas na LGPD

30.5. No caso de violagdo de dados pessoais que possa resultar em risco ou danos
aos titulares dos dados, o fornecedor compromete-se a comunicar prontamente a
contratante sobre o ocorrido, fornecendo todas as informacgbes necessarias para que
a contratante possa cumprir com suas obrigagées legais em relacdo ao incidente.

30.6. O fornecedor concorda em cooperar com a contratante, quando necessério,
para a realizagdo de Avaliagdes de Impacto & Protecdo de Dados (AIPD), bem como
para atender as solicitagdes dos titulares dos dados em relagdo aos seus direitos
garantidos pela LGPD.

30.7. Ao término da prestagdo dos servicos, independentemente do motivo, o N
CONTRATADO deverd devolver a contratante ou destruir, de acordo com as
orientagdes da contratante, todos os dados pessoais coletados ou processados
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durante a execugdo do contrato, exceto se houver obrigacdo legal ou regulatoria que
demande a sua retencdo.

30.8. As partes acordam em manter sigilo sobre todas as informacdes e dados
pessoais a que tiverem acesso durante a vigéncia do contrato e mesmo apos o seu
término, comprometendo-se a ndo divulga-los ou utiliza-los para qualquer fim que
nao esteja relacionado ao objeto deste contrato.

30.9. O descumprimento das obrigacdes previstas nesta clausula sujeitara o
fornecedor a sanc¢des previstas na legislagdo vigente, bem como a responder por
eventuais danos causados a contratante ou a terceiros.

CLAUSULA 31 - FORO

As partes elegem o foro central da cidade do Rio de Janeiro, Estado do Rio de Janeiro,
para qualquer agdo ou execucdo decorrente deste TERMO CONTRATUAL, com
rendncia a qualquer outro, por mais privilegiado que o seja.

E, por se acharem justas e contratadas, assinam as partes o presente instrumento,
em 02 (duas) vias de igual teor e para um sé efeito, na presenca das testemunhas
abaixo.

Rio de Janeiro, 01 de outubro de 2023.
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ANEXO I

Cardapio e regras gerais:

Para a elaboragdo do cardapic diario devera ser observada a relacdo de géneros e produtos alimenticios
padronizados, com os respectivos consumos per capita e frequéncia de utilizacio, constantes da ANVISA
Resolugdo - RDC n® 269, de 22 de setembro de 2005 - Regulamento Técnico sobre Ingestdo Diaria
Recomendada (IDR) para proteina, vitaminas e minerais (observar critérios para adultos), atendendo as
necessidades energéticas diarias requeridas de acordo com a idade e atividade do individuo.

e A técnica dietética de preparo ficara a critério da CONTRATADA, observado o cardapio previamente
aprovado pela Contratante. No preparo dos alimentos, deve-se dar preferéncia aos grelhados, assados,
cozidos no vapor ou até mesmo crus, observando a devida higienizagdo para este tipo de consumo.

e para o atendimento das necessidades nutricionais didrias recomendadas, deverdo ser organizados
cardapios variados com base na relagdo de géneros e safra dos alimentos e produtos alimenticios.

* os cardapios deverdo ser elaborados trimestralmente e com frequéncia de repetigao quinzenal pela
Contratada.

e o0s cardapios deverdo ser apresentados completos ao Contratante, com antecedéncia de uma semana
em relagdo ao 1° dia de utilizagdo, para a devida aprovacdo, que devera ser realizada no prazo maximo
de 08 (oito) dias Uteis, podendo a Contratante, em condicdes especiais, alterar o cardapio apresentado,
mantendo os padrdes estabelecidos em contrato.

e 0s cardapios elaborados deverdo obedecer aos critérios de sazonalidades observando a safra dos
alimentos por observar valores nutricionais potencializados nesse periodo e planejados conforme as
condigbes fisicas e patologias do individuo, atendendo as leis fundamentais de alimentacao de Pedro
Escudero (quantidade, qualidade, harmonia e adequagdo). Deverdo observar ainda os requisitos da
Seguranga Alimentar e Nutricional dos alimentos.

Deve-se limitar o uso de alimentos embutidos no almogo e jantar tais como linguigas, salsichas ou carnes
de frango ultraprocessadas;
Deve-se incluir cereais integrais como parte da alimentagao diaria em ao menos 1 (uma) das refeicdes.

°

* os cardapios aprovados somente poderdo ser alterados pela CONTRATADA se aprovado pela
CONTRATANTE apés anélise das motivacdes formais, encaminhadas com o prazo de antecedéncia de 48
(quarenta e oito) horas, salvo se forem relativos a itens de hortifrutigranjeiros.

e 0s carddpios deverdo apresentar preparagoes variadas, equilibradas e de boa aparéncia, visando uma
boa aceitagdo por parte dos comensais sempre prezando pelas ndo repetigdes frequentes e préximas.
Deve proporcionar aporte nutricional necessario de acordo com o ciclo de vida dos comensais, sendo
possivel substituir preparacdes que apresentem baixa aceitacdo pelos comensais.

* para estimular a aceitabilidade das refeicdes nas diversas dietas, poderdo ser requisitados molhos
especiais a base de limdo, pimenta, éspeciarias, ervas aromaticas, tomate etc., os quais devem ser
preparados de acordo com as recomendacdes das nutricionistas da Contratante.

* deve-se ressaltar a importdncia da boa apresentagdo de todas as preparagdes servidas, como forma
de estimulo & ingestdo de uma alimentacdo adequada, visando & recuperacdo e/ou manutencdo do estado
nutricional dos pacientes.

e deverdo ser previstos cardépios diferenciados aos pacientes cujo padréo alimentar tenha influéncias
de preceitos religiosos, tabus, habitos alimentares e socioculturais, em consonancia com o estado clinico
e nutricional do mesmo.

e Importante observar a sobremesa com disponibilidade de frutas ou salada de frutas para usuarios com
restricBes a agucares de adig8o ou preferéncia pessoal.
*A contratada deverd observar que por haver necessidades e gostos distintos entre os usuarios, o

adogamento de bebidas poderd ser feito de forma distinta entre 0 uso de aglcares e edulcorantes \J\
dietéticos NN
O edulcorante dietético a ser utilizado devera ser os do tipo Sucralose k,\

0O lanche da tarde devera sequir o descrito como “lanche” no modelo de cardapio basico.
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e Todas as dietas devem ser distribuidas em cinco refeicdes diarias (desjejum, almocgo, lanche, jantar e
ceia).

DIETAS:

- Dieta Geral Adulto

Destinada aos usuarios adultos que necessitam de uma alimentagdo normal, sem restricdo a qualquer
nutriente e sem necessidade de acréscimos nutricionais.

Consisténcia: normal, e devera se adequar, sempre que possivel, aos habitos alimentares da comunidade

Caracteristicas: normoglicidica, normolipidica, normoproteica, normosédica, com aporte normal de fibras
dietéticas (soluveis e insollveis).

Distribuicdo em refeicdes diarias conforme determinado para cada servigo, fornecendo em média 2500
calorias/dia.

Modelo de Cardapio Basico para Pacientes com Dieta Geral Refeicdo/Composicio e Quantidades

Desjejum
Devera ser preparado na unidade:

- 200ml de Bebida lactea ou cha (leite com café ou cha ou achocolatado)

- 50g de P3o (francés ou de forma ou bisnaga ou outros) ou bolo ou biscoito

- 10g de manteiga ou geleia de frutas ou requeijdo (em embalagens individualizadas)

- 100g de Frutas naturais

- Presunto ou presunto de peito de frango, queijo prato ou mucarela.

*Sera de responsabilidade da contratada a oferta de agucar e adogante artificial dietético do tipo
sucralose.

Almocgo

- Duas saladas (com vegetais tipos A, B e/ou C; frutas in natura: no maximo 10% do total da quantidade de salada;
complementos: ervilha, milho, palmito, passas, azeitonas: no maximo 5% do total da quantidade da preparagao
(todas as fibras deverao estar abrandadas);

-120g (ja coccionados) carne bovina - bifes (alcatra, chd de dentro, contrafilé), assados (lagarto) e outras
preparacbes (patinho, chad de dentro, lagarto), servidos 3 vezes na semana ou; aves -200g porgao com 0sso (coxa,
sobrecoxa) ou 120g porcdo sem 0sso (peito, filé de peito), servidos 3 vezes na semana ou 120 g de peixe - em
forma de filé (pescada, cacio, merluza), servidos uma vez na semana. Visceras — 120 g de figado, dobradinha ou
lingua, servidos 1 vez a cada 15 dias ou carne suina - 120 g tipo lombinho ou pernil, servidos 1 vez a cada 15 dias.
- Guarnicdo: vegetais: TIPO A, TIPO B ou TIPO C ou massas ou Farindceos;

- Feijéo

- Arroz

- Sobremesa: 100g de doces de frutas e/ou 150 g de frutas variando conforme sazonalidade ou 150 g de salada de
frutas.

- Bebidas: Suco de polpa de fruta- diversos sabores

*Sera de responsabilidade da contratada a oferta de aglcar e adogante artificial dietético do tipo
sucralose.

Lanche

- 200ml de Bebida lactea ou cha (leite com café ou achocolatado)

- 50g de P&o (francés ou de forma ou bisnaga ou outros)

- 10g de manteiga ou geleia de frutas ou requeijao (em embalagens individualizadas)

- Presunto ou presunto de peito de frango, queijo prato ou mucarela.

*Sera de responsabilidade da contratada a oferta de aclicar e adocante artificial dietético do tipo
sucralose.

Jantar

- Duas saladas (com vegetais tipos A, B e/ou C; frutas in natura: no maximo 10% do total da quantidade de salada;
complementos: ervilha, milho, palmito, passas, azeitonas: no maximo 5% do total da quantidade da preparagéo
(todas as fibras deverdo estar abrandadas); N\
-120g (ja coccionados) carne bovina - bifes (alcatra, cha de dentro, contrafilé), assados (lagarto) e outras 3
preparagdes (patinho, chéd de dentro, lagarto), servidos 3 vezes na semana ou; aves -200g porgdo com o0sso (ca<?\,/
sobrecoxa) ou 120g porcdo sem 0sso (peito, filé de peito), servidos 3 vezes na semana ou 120 g de peixe - em N
h)rma de filé (pescada, cacdo, merluza), servidos uma vez na semana. Viscera - 120 g de figado, dobradinha ou

LGPD - Lei 13709
Avenida das Américas, n.” 3443, Bloco 02, sal

Américas Corporate, Barra da Tijuca, Rio de Janeiro, CEP: 22.631-003,


marialuiza.jesuino
lgpd


GENSTITUTQ | Conhecimento

N{:OSIS ! em favor da saude

lingua, servidos 1 vez a cada 15 dias ou carne suina - 120 g tipo lombinho ou pernil, servidos 1 vez a cada 15 dias
- Guarnicdo: vegetais: TIPO A, TIPO B ou TIPO C ou massas ou Farinaceos;

- Feijéo

- Arroz

- Sobremesa: 100g de doces de frutas e/ou 150 g de frutas variando conforme sazonalidade ou 150 g de salada de
frutas

- Bebidas: Suco de polpa de fruta- diversos sabores

*Sera de responsabilidade da contratada a oferta de aglcar e adogante artificial dietético do tipo
sucralose.

Ceia

- Achocolatado ou iogurte ou cha;

- Biscoito sem recheio ou bolo ou p&o;

- 10g de manteiga;

Modelo de balcdo e cubas com tampas

LGPD - Lei 13709
Avenida das Américas, n.° 3443, Bloco 02, sald
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1° TERMO ADITIVO AO CONTRATO DE
PRESTACAO DE SERVIGOS DE REFEICAO QUE
ENTRE SI CELEBRAM O INSTITUTO GNOSIS E A
EMPRESA RESTAURANTE NOVA RODOVIA 2007
LTDA.

O INSTITUTO GNOSIS, entidade civil de fins ndo econdémicos, inscrita no CNPJ/MF sob o
n® 10.635.117/0001-03, com sede na Avenida das Américas, n° 3443, Bloco 2, salas 201 a
205, Américas Corporate - Barra da Tijuca - RJ, representada na forma de seu estafuto
na qualidade de CONTRATANTE, e de oufro lado a empresa RESTAURANTE NOVA
RODOVIA 2007 LTDA., estabelecida Estrada Prefeito Wilson Pedro Francisco, n® 208 —
Bairro liha da Madeira - ltagual - RJ, inscrita no CNPJ/MF sob o n.° 09.077.954/0001-77,
doravante denominada CONTRATADA, e

Considerando a necessidade de inclus@o de servico de refeicdo na unidade Pousada

Pedra Branca;

RESOLVEM firmar o presente 1° TERMO ADITIVO AO CONTRATO celebrado entre as partes,
a fim de atender as necessidades do Termo de Colaborag@o n® 012/2023 celebrado

com o Municipio do Rio de Janeiro.

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

Constitui objeto do presente Aditamento n° 01, alteracdo da tabela de unidades e
de quantidade de enxoval da CLAUSULA 06 - DESCRICAO DOS SERVICOS, em

decorréncia da inclus@o da unidade Pousada Pedra Branca.

CLAUSULA SEGUNDA — ALTERACAO DA CLAUSULA 06- DESCRICAO DOS SERVICOS

Prestacdo de servicos de alimentagdo por meio do fornecimento de refeigdes prontas,
envolvendo a operacionalizagdo e o desenvolvimento de todas as atividades da
producdo e distribuigdo de refeigdo. O servigo engloba o fornecimento de géneros e
produtos alimenticios, estocagem, preparo, manipulacdo e a distribuicdo da refeigao,
sob responsabilidade da contratada.

Avenida das Américas, n.° 3443, Bloco 02, sala g
Américas Corporate, Barra da Tijuca, Rio de janeiro, CEP: 22.631-003.
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Todos os funcionarios envolvidos no processo, desde a confecgao, passando pelo
transporte e incluindo os copeiros devem respeitar as boas praticas de higiene e
manipulacao de alimentos.

Execucao do Servigo:

a) Fornecimento de mdo de obra de 06 (seis) copeiros, sendo 02 (dois) para
cada dispositivo descrito neste termo de referéncia, que serdo realizadas em
plantdes diurnos de 12 horas (12x36).

b) A refeicdo fornecida deverd ser equilibrada, racional e estar em condicoes
sensoriais e higiénico-sanitarias adequadas.

c) A refeicdo devera ser acondicionada em cubas metalicas (modelo Anexo I),
onde cada preparagdo ocupara uma cuba (arroz, feijdo, proteinas e saladas)
que, posteriormente, serdo porcionadas com auxilio dos copeiros alocados em
balcdes térmicos para distribuicao;

d) Preparacdes como saladas, desjejum ou colagbes, sucos, vitaminas,
sobremesas deverdo ser preparadas na unidade da contratante pelos copeiros
plantonistas;

e) A contratada deverd fornecer talheres metalicos (garfos, facas e colher de
sobremesa), pratos, copos e guardanapos, em bom estado de conservagao,
bem como realizar a higienizacdo dos mesmos e garantir o acondicionamento
segundo as normas técnicas sanitarias vigentes;

f) Caixas térmicas de isopor ndo sdo recomendadas para transporte das
refeicoes.

g) As cubas com alimentos quentes (modelo Anexo I), deverdo ser armazenadas
e transportadas dentro de recipientes isotérmicos em bom estado de
conservacdo e limpeza. Tais recipientes deverdo ter tampa fixa, trava e alga,
com isolamento em poliuretano, que permitam ser esterilizadas, com
termOmetro externo para verificacdo acompanhado de mapa de temperatura
fixado na caixa;

h) Os géneros alimenticios deverdo ser de primeira qualidade, atendendo ao
disposto na legislacdo de alimentos vigente com caracteristica de cada
produto (organolépticas, fisico-quimicas, microbioldgicas, microscopicas,
toxicoldgicas), estabelecida pela Agencia Nacional de Vigilancia Sanitaria -
ANVISA, pelo MAPA - Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento e
pelas Autoridades Sanitérias Locais para cada género descrito conforme tabela
de especificacdo e quantidades e registro no érgdo fiscalizador quando couber
(SIM, SIE, SIF - este ultimo preferencialmente).

i) Quando as matérias-primas e os ingredientes ndo forem utilizados em sua
totalidade, devem ser adequadamente acondicionados e identificados com, no
minimo, as seguintes informagdes: designagdo do produto, data de
fracionamento e prazo de validade apds a abertura ou retirada da embalagem
original.

j) SO serdio aceitas as refeigdes fornecidas de acordo com as especificagbes

anteriores e as que seguem exigidas abaixo:
LGPD - Lei 13709
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I) Refeicdes preparadas em no maximo 04 horas imediatamente
anteriores ao consumo;

1I) Preparadas em local proprio e adequado, devidamente vistoriado
pelos 6rgaos de controle.

k) Os servigos deverdo estar sob a responsabilidade técnica de um profissional
Nutricionista, com experiéncia comprovada, cujas funcbes abrangem o
desenvolvimento de todas as atividades técnico-administrativas, inerentes ao
servico de nutrigao.

I) A operacionalizagdo, porcionamento e a distribuigdo refeicbes devem ser
realizadas pelos copeiros da contratada.

m) O cardapio deverd ser elaborado por profissionais nutricionistas, que
assegurem a qualidade, quantidade, harmonia e adequacdo, a fim de oferecer
uma alimentacdo completa, equilibrada e de acordo com as necessidades
nutricionais dos usuarios.

n) A empresa de alimentagdo escolhida devera disponibilizar em a qualquer
tempo, em local visivel, para a contratante, os funcionarios e érgdos de
controle, o Manual de Boas Praticas e os Procedimentos Operacionais Padrao
(POP 's) proprios;

o) A producdo dos alimentos em todas as suas etapas (recepgao, preparo,
armazenamento, transporte e distribuicdo) deve ocorrer em condigdes de
higiene e controle do binémio tempo e temperatura de forma a nao favorecer
a multiplicacdo microbiana e ndo comprometer sua qualidade higiénico-
sanitaria. A temperatura do alimento deve ser monitorada durante essas
etapas conforme a Resolugdo da Anvisa RDC n®. 216, de 15 de setembro de
2004, que dispde sobre o Regulamento Técnico de Boas Préticas para Servigos
de Alimentacdo, que afirma que “o tratamento térmico deve garantir que
todas as partes do alimento atinjam a temperatura de, no minimo, 70°C.
Quando forem empregadas temperaturas inferiores, as combinacdes de
tempo e temperatura deverdo ser suficientes para assegurar a qualidade
higiénico-sanitaria dos alimentos. Ainda de acordo com a resolugdo, apds
serem submetidos a coccdo, os alimentos preparados devem ser mantidos a
temperatura superior a 60 °C por no maximo 6 horas (no caso de alimentos
consumidos quentes), e devem ser resfriados a 10°C, por no maximo 4 horas,
no caso de alimentos consumidos frios.

p) Os meios de transporte do alimento preparado devem ser higienizados, sendo
adotadas medidas a fim de garantir a auséncia de vetores e pragas urbanas.
Os veiculos devem ser dotados de cobertura para protegdo da carga, nédo
devendo transportar outras cargas que comprometam a qualidade higiénico-
sanitaria do alimento preparado.

g) Para exposicao ao consumo do alimento preparado nas cubas deverao ser
tomados os devidos cuidados conforme previstos nas normas vigentes:

1 - Os manipuladores devem adotar procedimentos que minimizem o risco de
contaminacao dos alimentos preparados por meio da antissepsia das maos e pelo uso
de utensilios ou luvas descartaveis.

LGPD - Lei 13709
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2 - Os equipamentos necessarios a exposi¢ao ou distribuicdo de alimentos preparados
sob temperaturas controladas, devem ser devidamente dimensionados, e estar em
adequado estado de higiene, conservagdo e funcionamento. A temperatura desses
equipamentos deve ser regularmente monitorada através de mapas de controle de

temperatura.

Unidades:

REDE TENGCAO PSICOSSOCIAL

HORARIO

UNIDADE ENDERECO FUNCIONAMENTO
UAA CACILDIS Rua Sampaio Corréa, 103A 24h
SMS CAPS III MANOEL DE |R. Nossa Sra. dos Remédios, s/n - Taquara, RJ, 24h
BARROS 20211-110
SMS CAPS PROFETA | Estr. de Inhoaiba, 849 - Inhoaiba, Rio de Janeiro - 24h
GENTILEZA RJ], 23063-010
POUSADA PEDRA BRANCA Estrgda Rodrigues Caldas. 3400 - Taquara - Rio de 24h

Janeiro - R]

Distribuicdo: as refeicbes deverdo ser distribuidas em cada unidade da seguinte
forma: 05 (cinco) refei¢des diarias: desjejum, almogo, lanche, jantar e ceia, servidas
somente aos usuarios,

UNIDADE Refeicao

DESJEJUM

SEGUNDA

conforme abaixo:

TERCA

QUARTA

QUINTA

SEXTA

SABADO

DOMINGO

FERIADO

(o el A\| MOCO

25 25 25

25

25

13

13

13

MANOEL
DE LANCHE

13 13 13

13

13

13

13

13

BARROS  FIHIN

DESJEJUM

PRI ALMOCO [ 30 8 30 30 30
PROFETA  NUNVIoNI-B BE! 8 13 13 13
GENTILEZA
JANTAR |8 8 8 8 8
CEIA 6 6 6 6 6

Avenida das Américas, n.° 3443, Bloco 02, salas 201
Américas Corporate, Barra da Tijuca, Ric de janeiro, CEP: 22.631-003.
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DESJEJUM | 16 16 16 16 16 16 16 16

ALMOCO 16 16 16 16 16 16 16 16

: d LANCHE 16 16 16 16 16 16 16 16

JANTAR 15 15 15 15 15 15 15 15

CEIA 15 15 15 15 15 15 15 15
DESJEJUM | Varidvel Variavel |Varidvel |Varidvel |Varidvel |Varidvel |Variavel Varidvel
>0 N ALMOCO [ Varidvel Variavel |Variavel |Varidvel |Varidvel |Varidvel |Variavel Variavel
- A LANCHE | Variavel Variavel |Varidvel |Varidvel |Varidvel |Varidvel |Varidvel Variavel
: JANTAR Variavel Variavel |variavel |Varidvel |Varidvel |Varidvel |Variavel Variavel
CEIA Variavel Varidvel |Variavel |Varidvel |variavel |Varidvel |[Variavel Variavel

CLAUSULA QUARTA - DISPOSICOES GERAIS

Permanecem integras e inalteradas todas as demais Cldusulas, itens e condicoes
estipuladas no CONTRATO original, no gue ndo conflitarem com o presente aditamento
n°0l.

E, por se acharem justas e contratadas, assinam as partes o presente aditamento n° 01,
em 02 (duas) vias de igual teor e para um so efeito, na presenca das festemunhas

abaixo.

Rio de Janeiro, 05 de janeiro de 2024.

LGPD - Lei 13709

LGPD - Lei 13709

INSTITUTO GNOSIS RESTAURANTE NOVA RODOVIA 2007 LTDA.

Avenida das Américas, n.° 3443, Bloco 02, salas 201 a 205,
Américas Corporate, Barra da Tijuca, Rio de janeiro, CEP: 22.631-003.



marialuiza.jesuino
lgpd

marialuiza.jesuino
lgpd


~INSTITUTO

(JN{OSIS

Conhecimento
em favor da salde

TESTEMUNHA TESTEMUNHA
CPF: CPF:
ID ID:

Avenida das Américas, n.° 3443, Bloco 02, salas 201 a 205,
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2° TERMO ADITIVO AO CONTRATO DE
PRESTACAO DE SERVICOS DE REFEICAO QUE
ENTRE SI CELEBRAM O INSTITUTO GNOSIS E A
EMPRESA RESTAURANTE NOVA RODOVIA 2007
LTDA.

O INSTITUTO GNOSIS, entidade civil de fins nGo econdémicos, inscrita no CNPJ/MF sob o
n° 10.635.117/0001-03, com sede na Avenida das Américas, n® 3443, Bloco 2, salas 201 a
205, Américas Corporate — Barra da Tijuca - RJ, representada na forma de seu estatuto
na qualidade de CONTRATANTE, e de oufro lado a empresa RESTAURANTE NOVA
RODOVIA 2007 LTDA., estabelecida Estrada Prefeito Wilson Pedro Francisco, n® 208 -
Bairro llha da Madeira - Itaguai - RJ, inscrita no CNPJ/MF sob o n.° 09.077.954/0001-77,
doravante denominada CONTRATADA, e

Considerando a necessidade de inclusdo da unidade UAA Banho de Felicidade na lista

de unidades que compoe a Rede de Atencdo Psicossocial - RAPS.
RESOLVEM firmar o presente 2° TERMO ADITIVO AO CONTRATO celebrado entre as partes,

a fim de atender as necessidades do Termo de Colaboragcdo n° 012/2023 celebrado

com o Municipio do Rio de Janeiro.

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

Constitui objeto do presente Aditamento n° 02, alteracdo da tabela de unidades e
de quantidade de refeicdes da CLAUSULA 06 — DESCRICAO DOS SERVICOS e o
tabela de valores da CLAUSULA 09- PRECOS, em decorréncia da inclus@o da
unidade UAA Banho de Felicidade.

CLAUSULA SEGUNDA - ALTERAGAO DA CLAUSULA 06— DESCRICAO DOS SERVICOS

Prestacao de servigos de alimentagao por meio do fornecimento de refeicoes prontas,
envolvendo a operacionalizagdo e o desenvolvimento de todas as atividades da
producgdo e distribuigao de refeigdo. O servigo engloba o fornecimento de géneros e

LGPD - Lei 13709
Avenida das Américas, n.° 3443, Bloco 02, salas 201
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produtos alimenticios, estocagem, preparo, manipulacéo e a distribuicdo da refeigao,
sob responsabilidade da contratada.

Todos os funcionarios envolvidos no processo, desde a confecgdo, passando pelo
transporte e incluindo os copeiros devem respeitar as boas praticas de higiene e
manipulacao de alimentos.

Execugao do Servigo:

a) Fornecimento de mao de obra de 06 (seis) copeiros, sendo 02 (dois) para
cada dispositivo descrito neste termo de referéncia, que serao realizadas em
plantdes diurnos de 12 horas (12x36).

b) A refeicdo fornecida devera ser equilibrada, racional e estar em condigées
sensoriais e higiénico-sanitarias adequadas.

c) A refeigdo devera ser acondicionada em cubas metalicas (modelo Anexo 1),
onde cada preparagdo ocupara uma cuba (arroz, feijdo, proteinas e saladas)
gue, posteriormente, serdo porcionadas com auxilio dos copeiros alocados em
balcdes térmicos para distribuicdo;

d) Preparagbes como saladas, desjejum ou colacBes, sucos, vitaminas,
sobremesas deverdo ser preparadas na unidade da contratante pelos copeiros
plantonistas;

e) A contratada deverd fornecer talheres metadlicos (garfos, facas e colher de
sobremesa), pratos, copos e guardanapos, em bom estado de conservacdo,
bem como realizar a higienizagdo dos mesmos e garantir o acondicionamento
segundo as normas técnicas sanitarias vigentes;

f) Caixas térmicas de isopor ndo sdo recomendadas para transporte das
refeigdes.

g) As cubas com alimentos quentes (modelo Anexo I), deverdo ser armazenadas
e transportadas dentro de recipientes isotérmicos em bom estado de
conservagao e limpeza. Tais recipientes deverdo ter tampa fixa, trava e alca,
com isolamento em poliuretano, que permitam ser esterilizadas, com
termdmetro externo para verificagdo acompanhado de mapa de temperatura
fixado na caixa;

h) Os géneros alimenticios deverdo ser de primeira qualidade, atendendo ao
disposto na legislacdo de alimentos vigente com caracteristica de cada
produto (organolépticas, fisico-quimicas, microbiolégicas, microscépicas,
toxicolégicas), estabelecida pela Agencia Nacional de Vigiléncia Sanitaria -
ANVISA, pelo MAPA - Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento e
pelas Autoridades Sanitarias Locais para cada género descrito conforme tabela
de especificacdo e quantidades e registro no érgéo fiscalizador quando couber
(SIM, SIE, SIF - este Ultimo preferencialmente).

i) Quando as matérias-primas e os ingredientes ndo forem utilizados em sua
totalidade, devem ser adequadamente acondicionados e identificados com, no
minimo, as seguintes informacdes: designacdo do produto, data de
fracionamento e prazo de validade apds a abertura ou retirada da embalagem

| LGPD - Lei 13709
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j) SO6 serdo aceitas as refeicdes fornecidas de acordo com as especificagdes
anteriores e as que seguem exigidas abaixo:

I) Refeicoes preparadas em no maximo 04 horas imediatamente
anteriores ao consumo;

I1) Preparadas em local proprio e adequado, devidamente vistoriado
pelos drgaos de controle.

k) Os servigos deverdo estar sob a responsabilidade técnica de um profissional
Nutricionista, com experiéncia comprovada, cujas fungdes abrangem o
desenvolvimento de todas as atividades técnico-administrativas, inerentes ao
servigo de nutrigao.

) A operacionalizacdo, porcionamento e a distribuicao refeicbes devem ser
realizadas pelos copeiros da contratada.

m) O cardapio devera ser elaborado por profissionais nutricionistas, que
assegurem a qualidade, quantidade, harmonia e adequacao, a fim de oferecer
uma alimentagdo completa, equilibrada e de acordo com as necessidades
nutricionais dos usuarios.

n) A empresa de alimentagdo escolhida devera disponibilizar em a qualquer
tempo, em local visivel, para a contratante, os funcionarios e érgdos de
controle, o Manual de Boas Praticas e os Procedimentos Operacionais Padrao
(POP"s) proprios;

0) A produgdo dos alimentos em todas as suas etapas (recepgdo, preparo,
armazenamento, transporte e distribuigdo) deve ocorrer em condigSes de
higiene e controle do binémio tempo e temperatura de forma a ndo favorecer
a multiplicagdo microbiana e ndo comprometer sua qualidade higiénico-
sanitaria. A temperatura do alimento deve ser monitorada durante essas
etapas conforme a Resolugdo da Anvisa RDC n©, 216, de 15 de setembro de
2004, que dispde sobre o Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servicos
de Alimentagdo, que afirma que “o tratamento térmico deve garantir que
todas as partes do alimento atinjam a temperatura de, no minimo, 70°C.
Quando forem empregadas temperaturas inferiores, as combinacdes de
tempo e temperatura deverdo ser suficientes para assegurar a qualidade
higiénico-sanitaria dos alimentos. Ainda de acordo com a resolucdo, apds
serem submetidos a coccdo, os alimentos preparados devem ser mantidos a
temperatura superior a 60 °C por no maximo 6 horas (no caso de alimentos
consumidos quentes), e devem ser resfriados a 10°C, por no maximo 4 horas,
no caso de alimentos consumidos frios.

p) Os meios de transporte do alimento preparado devem ser higienizados, sendo
adotadas medidas a fim de garantir a auséncia de vetores e pragas urbanas.
Os veiculos devem ser dotados de cobertura para protecdo da carga, nao
devendo transportar outras cargas que comprometam a qualidade higiénico-
sanitaria do alimento preparado.

q) Para exposi¢cdo ao consumo do alimento preparado nas cubas deverdo ser
tomados os devidos cuidados conforme previstos nas normas vigentes:

LGPD - Lei 13709
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1 - Os manipuladores devem adotar procedimentos que minimizem o risco de
contaminacao dos alimentos preparados por meio da antissepsia das maos e pelo uso
de utensilios ou luvas descartaveis.

2 - Os equipamentos necessarios a exposicdo ou distribuicdo de alimentos preparados
sob temperaturas controladas, devem ser devidamente dimensionados, e estar em
adequado estado de higiene, conservagao e funcionamento. A temperatura desses
equipamentos deve ser regularmente monitorada através de mapas de controle de

temperatura.

Unidades:

REDE DE ATENCAO PSICOSSOCIAL » -

HORARIO
UNIDADE ENDERECO FUNCIONAMENTO

UAA CACILDIS Rua Sampaio Corréa, 103A 24h

SMS CAPS III MANOEL DE [R. Nossa Sra. dos Remédios, s/n - Taquara, RJ, 24h

BARROS 20211-110

SMS CAPS PROFETA | Estr. de Inhoaiba, 849 - Inhoaiba, Rio de Janeiro - 24h

GENTILEZA RJ], 23063-010

POUSADA Estra_da Rodrigues Caldas. 3400 - Taquara - Rio de 24h
Janeiro - RJ

UAA BANHO DE | Nucleo Teixeira Branddo, colénia - Taquara - 24h

FELICIDADE Jacarepagua, Rio de Janeiro - R], 22713-375

Distribuicdo: as refeicdes deverdo ser distribuidas em cada unidade da seguinte
forma: 05 (cinco) refeigdes didrias: desjejum, almoco, lanche, jantar e ceia, servidas
somente aos usuarios, conforme abaixo:

DAD . . " OUAR q BADO DO 0 FERIADO
DESIEJUM | 13 13 13 13 13 13 13 13
ALMOGO |25 25 25 25 25 13 13 13
ippiigiandigll LANCHE [ 13 13 13 13 13 13 13 13
JANTAR |13 13 13 13 13 13 13 13
CEIA 10 10 10 10 10 10 10 10

LGPD - Lei 13709
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DESJEJUM | 30 8 30 30 30 8 8 8
. ALMOCO 30 8 30 30 30 8 8 8
L ; LANCHE |13 8 13 13 13 8 8 8
JANTAR 8 8 8 8 8 8 8 8
CEIA 6 6 6 6 6 6 6 6
DESJEJUM | 16 16 16 16 16 16 16 16
ALMOCO 16 16 16 16 16 16 16 16
» LANCHE 16 16 16 16 16 16 16 16
JANTAR 15 15 15 15 15 15 15 15
CEIA 15 15 15 15 15 15 15 15
DESJEJUM | Variavel Variavel |Varidvel |Varidvel |[Varidvel |Varidvel |Variavel Variavel
ALMOGO | Variavel Varidvel |Varidvel |[Varidvel [Variavel |Varidvel |[Variavel Variavel
FOUSADA LANCHE | Variavel Varidvel |Varidvel |Varidvel |Varidvel |Varidvel |Variavel Variavel
JANTAR Variavel Variavel |Varidvel |Variavel |[Varidvel |Varidvel |Variadvel Variavel
CEIA Variavel Varidvel |Varidvel |Varidvel |Varidvel [Variavel Variavel Variavel
ALMOCO | Variavel Varidvel |Varidvel |Varidvel |[Varidvel |[Varidvel |Varidvel Variavel
BE e! LANCHE Variavel Variavel |Variavel |Variavel |[Varidavel [Varidvel |Varidvel Variavel
1)
py.Aell JANTAR Variavel Varidvel |Varidavel |[Varidvel |[Varidvel |Varidvel Variavel Variavel
KIT " » ™ 0 iz 3 . ..
LANCHE Variavel Variavel Variavel Variavel Variavel Variavel Variavel Variavel

CLAUSULA TERCEIRA - ALTERAGCAO DA CLAUSULA 09- PRECOS

deste TERMO CONTRATUAL, através da apresentacdo de relatério com os dados do
servigo executado, conforme cldusula de execucdo do servico, validado pelas
Unidades e de acordo com os valores unitarios das refeicdes:

REFEICOES DIARIAS
Desjejum RS 6,18
Almoco RS 16,13

LGPD - Lei 13709
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Lanche RS 5,42

Jantar RS 16,13

Ceia RS 4,59
Kit lanche 8,10

§10 - Estdo incluidos no preco acima, todos os tributos, inclusive Imposto Sobre
Servicos e Imposto de Renda, encargos e obrigagdes sociais, trabalhistas e
previdencidrias, lucros, fretes e demais despesas incidentes, enfim, todos os custos
necessarios para a perfeita execucao dos servicos, assim que nada mais podera ser
cobrado da CONTRATANTE.

§20 - O Instituto Gnosis nao se obriga a efetuar pagamentos na totalidade estimada
na Clausula - VALOR DO TERMO CONTRATUAL, pagando apenas o valor
correspondente aos servigos comprovadamente executados e aceitos pela mesma.

CLAUSULA QUARTA - DISPOSICOES GERAIS

Permanecem infegras e inalteradas todas as demais Clausulas, itens e condicdes
estipuladas no CONTRATO original, no que ndo conflitarem com o presente aditamento

n° 02.

E. por se acharem justas e contratadas, assinam as partes o presente aditamento n° 02,
em 02 (duas) vias de igual teor e para um sé efeito, na presenca das testemunhas

abaixo.

Rio de Janeiro, 15 de janeiro de 2024.

LGPD - Lei 13709

LGPD - Lei 13709

INSTITUTO GNOSIS RESTAURANTE NOVA RODOVIA 2007 LTDA.

Avenida das Américas, n.° 3443, Bloco 02, salas 201 a 205,
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TESTEMUNHA TESTEMUNHA
CPF: CPF:
ID ID
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3° TERMO ADITIVO AO CONTRATO DE
PRESTACAO DE SERVIGOS DE REFEICAO QUE
ENTRE SI CELEBRAM O INSTITUTO GNOSIS E A
EMPRESA RESTAURANTE NOVA RODOVIA 2007
LTDA.

O INSTITUTO GNOSIS, entfidade civil de fins nGo econdmicos, inscrita no CNPJ/MF sob o
n°® 10.635.117/0001-03, com sede na Avenida das Américas, n° 3443, Bloco 2, salas 201 a
205, Américas Corporate — Barra da Tijuca - RJ, representada na forma de seu estatuto
na qualidade de CONTRATANTE, € de outro lado a empresa RESTAURANTE NOVA
RODOVIA 2007 LTDA., estabelecida Estrada Prefeito Wilson Pedro Francisco, n° 208 —
Bairro IIha da Madeira - ltaguai - RJ, inscrita no CNPJ/MF sob o n.° 09.077.954/0001-77,
doravante denominada CONTRATADA, e

Considerando a necessidade de inclusdo de 4 (quatro) copeiros para unidade UAA

Banho de Felicidade da Rede de Atencdo Psicossocial - RAPS.
RESOLVEM firmar o presente 3° TERMO ADITIVO AO CONTRATO celebrado entre as partes,

a fim de atender as necessidades do Termo de Colaboracdo n° 012/2023 celebrado

com o Municipio do Rio de Janeiro.

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

Constitui objeto do presente Aditamento n° 03, alteracdo na CLAUSULA 06-
DESCRICAO DOS SERVICOS e na tabela de valores da CLAUSULA 09- PRECOS, em

decorréncia dainclusdo de 4 (quatro) copeiros.

CLAUSULA SEGUNDA - ALTERAGCAO DA CLAUSULA 06- DESCRICAO DOS SERVICOS

Prestagao de servigos de alimentagdao por meio do fornecimento de refeigdes prontas,
envolvendo a operacionalizagdo e o desenvolvimento de todas as atividades da
producdo e distribuicdo de refeicdo. O servigo engloba o fornecimento de géneros e
produtos alimenticios, estocagem, preparo, manipulacdo e a distribuicao da refeicao,
sob responsabilidade da contratada.

Avenida das Américas, n.° 3443, Bloco 02, salas 201 a 205, LGPD -_— Lei 13709
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Todos os funcionarios envolvidos no processo, desde a confecgdo, passando pelo
transporte e incluindo os copeiros devem respeitar as boas praticas de higiene e
manipulacao de alimentos.

Execucgao do Servico:

a) Fornecimento de mao de obra de 12 (dez) copeiros, sendo 02 (dois) para cada
unidade a seguir: UAA Calcidis, CAPS III Manoel de Barros, CAPS Profeta
Gentileza e Pousada e sendo 03(trés) para UAA Banho de Felicidade e descrito
neste contrato, que serdo realizadas em plantdes diurnos de 12 horas
(12x36).

b) A refeicdo fornecida devera ser equilibrada, racional e estar em condicdes
sensoriais e higiénico-sanitarias adequadas.

c) A refeicdo devera ser acondicionada em cubas metalicas (modelo Anexo I),
onde cada preparagao ocupara uma cuba (arroz, feijdo, proteinas e saladas)
gue, posteriormente, serdao porcionadas com auxilio dos copeiros alocados em
balcdes térmicos para distribuicdo;

d) Preparacdes como saladas, desjejum ou colagdes, sucos, vitaminas,
sobremesas deverao ser preparadas na unidade da contratante pelos copeiros
plantonistas;

e) A contratada deverd fornecer talheres metalicos (garfos, facas e colher de
sobremesa), pratos, copos e guardanapos, em bom estado de conservacao,
bem como realizar a higienizacdo dos mesmos e garantir o acondicionamento
segundo as normas técnicas sanitarias vigentes;

f) Caixas térmicas de isopor ndo sdao recomendadas para transporte das
refeicoes.

g) As cubas com alimentos quentes (modelo Anexo I), deverao ser armazenadas
e transportadas dentro de recipientes isotérmicos em bom estado de
conservacao e limpeza. Tais recipientes deverdo ter tampa fixa, trava e alga,
com isolamento em poliuretano, que permitam ser esterilizadas, com
termdmetro externo para verificagdo acompanhado de mapa de temperatura
fixado na caixa;

h) Os géneros alimenticios deverdao ser de primeira qualidade, atendendo ao
disposto na legislacdo de alimentos vigente com caracteristica de cada
produto (organolépticas, fisico-quimicas, microbioldgicas, microscépicas,
toxicoldgicas), estabelecida pela Agencia Nacional de Vigildncia Sanitaria -
ANVISA, pelo MAPA - Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento e
pelas Autoridades Sanitarias Locais para cada género descrito conforme tabela
de especificagdo e quantidades e registro no érgdo fiscalizador quando couber
(SIM, SIE, SIF - este ultimo preferencialmente).

i) Quando as matérias-primas e os ingredientes ndo forem utilizados em sua
totalidade, devem ser adequadamente acondicionados e identificados com, no
minimo, as seguintes informagdes: designacdo do produto, data de
fracionamento e prazo de validade apos a abertura ou retirada da embalagem
original.

Avenida das Américas, n.° 3443, Bloco 02, salas 201 a 205,
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j) SO serdo aceitas as refeicbes fornecidas de acordo com as especificagbes
anteriores e as que seguem exigidas abaixo:

I) Refeicdes preparadas em no maximo 04 horas imediatamente
anteriores ao consumo;

1) Preparadas em local proprio e adequado, devidamente vistoriado
pelos érgaos de controle.

k) Os servicos deverao estar sob a responsabilidade técnica de um profissional
Nutricionista, com experiéncia comprovada, cujas fungGes abrangem o
desenvolvimento de todas as atividades técnico-administrativas, inerentes ao
servigo de nutrigao.

) A operacionalizacao, porcionamento e a distribuicdao refeicoes devem ser
realizadas pelos copeiros da contratada.

m) O cardapio devera ser elaborado por profissionais nutricionistas, que
assegurem a qualidade, quantidade, harmonia e adequacao, a fim de oferecer
uma alimentacdao completa, equilibrada e de acordo com as necessidades
nutricionais dos usuarios.

n) A empresa de alimentagdo escolhida devera disponibilizar em a qualquer
tempo, em local visivel, para a contratante, os funcionarios e 6rgdos de
controle, o Manual de Boas Praticas e os Procedimentos Operacionais Padrao
(POP 's) préprios;

0) A producdo dos alimentos em todas as suas etapas (recepgao, preparo,
armazenamento, transporte e distribuicdo) deve ocorrer em condicdes de
higiene e controle do bindmio tempo e temperatura de forma a nao favorecer
a multiplicacdo microbiana e ndo comprometer sua qualidade higiénico-
sanitaria. A temperatura do alimento deve ser monitorada durante essas
etapas conforme a Resolucdo da Anvisa RDC n°. 216, de 15 de setembro de
2004, que dispde sobre o Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos
de Alimentacdo, que afirma que “o tratamento térmico deve garantir que
todas as partes do alimento atinjam a temperatura de, no minimo, 70°C.
Quando forem empregadas temperaturas inferiores, as combinacdes de
tempo e temperatura deverdo ser suficientes para assegurar a qualidade
higiénico-sanitaria dos alimentos. Ainda de acordo com a resolugdo, apds
serem submetidos a cocgdo, os alimentos preparados devem ser mantidos a
temperatura superior a 60 °C por no maximo 6 horas (no caso de alimentos
consumidos quentes), e devem ser resfriados a 10°C, por no maximo 4 horas,
no caso de alimentos consumidos frios.

p) Os meios de transporte do alimento preparado devem ser higienizados, sendo
adotadas medidas a fim de garantir a auséncia de vetores e pragas urbanas.
Os veiculos devem ser dotados de cobertura para protegdo da carga, nao
devendo transportar outras cargas que comprometam a qualidade higiénico-
sanitaria do alimento preparado.

q) Para exposicdao ao consumo do alimento preparado nas cubas deverao ser
tomados os devidos cuidados conforme previstos nas normas vigentes:

Avenida das Américas, n.° 3443, Bloco 02, salas 201 a 205, .
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1 - Os manipuladores devem adotar procedimentos que minimizem o risco de
contaminacdo dos alimentos preparados por meio da antissepsia das maos e pelo uso
de utensilios ou luvas descartaveis.

2 - Os equipamentos necessarios a exposicdo ou distribuicdo de alimentos preparados
sob temperaturas controladas, devem ser devidamente dimensionados, e estar em
adequado estado de higiene, conservagao e funcionamento. A temperatura desses
equipamentos deve ser regularmente monitorada através de mapas de controle de

temperatura.
Unidades:
REDE DE ATENCAO PSICOSSOCIAL
HORARIO
UNIDADE ENDERECO FUNCIONAMENTO
UAA CACILDIS Rua Sampaio Corréa, 103A 24h
SMS CAPS III MANOEL DE|R. Nossa Sra. dos Remédios, s/n - Taquara, RJ, 24h
BARROS 20211-110
SMS CAPS PROFETA | Estr. de Inhoaiba, 849 - Inhoaiba, Rio de Janeiro - >4h
GENTILEZA RJ, 23063-010
POUSADA Estrgda Rodrigues Caldas. 3400 - Taquara - Rio de 2ah
Janeiro - R]
UAA BANHO DE | Nucleo Teixeira Branddo, colénia - Taquara - >ah
FELICIDADE Jacarepaguad, Rio de Janeiro - R], 22713-375

Distribuicdo: as refeicdes deverdo ser distribuidas em cada unidade da seguinte
forma: 05 (cinco) refeicdes diarias: desjejum, almogo, lanche, jantar e ceia, servidas
somente aos usuarios, conforme abaixo:

UNIDADE Refeicio SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA SABADO DOMINGO FERIADO

DESJEJUM

PN ALMOCO | 25 25 25 25 25 13 13 13
DAL | ANCHE | 13 13 13 13 13 13 13 13
BARROS

JANTAR |13 13 13 13 13 13 13 13

CEIA

Avenida das Américas, n.° 3443, Bloco 02, salas 201 a 205, - H
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DESJEJUM | 30 8 30 30 30 8 8 8
CAPS eed ALMOCO |30 8 30 30 30 8 8 8
PROFETA LANCHE |13 8 13 13 13 8 8 8
GENTILEZA
JANTAR 8 8 8 8 8 8 8 8
CEIA 6 6 6 6 6 6 6
DESJEJUM 16 16 16 16 16 16 16
ALMOCO 16 16 16 16 16 16 16 16
1).V:Y
P Ve B Il LANCHE | 16 16 16 16 16 16 16 16
JANTAR 15 15 15 15 15 15 15 15
CEIA 15 15 15 15 15 15 15
DESJEJUM | Variavel Variavel |Varidvel |[Varidavel |Varidvel |Variavel |[Variavel Variavel
ALMOCO | Variavel Variavel |Variavel |Variavel |[Variavel |Variavel |[Variavel Variavel
POUSADA LANCHE Variavel Variavel |Varidvel |[Varidvel |Variavel |Variavel |[Variavel Variavel
JANTAR Variavel Variavel Variavel Variavel Variavel | Variavel Variavel Variavel
CEIA Variavel Variavel Variavel Variavel Variavel | Variavel Variavel Variavel
ALMOCO | Variavel Varidvel |Varidvel |Varidvel [Varidavel |Varidvel |[Variavel Variavel
géA ELU LN | ANCHE Variavel Variavel |Varidvel |[Varidavel |Variavel |Varidvel |[Variavel Variavel
FELICIDADE [BLZIPA: Variavel Variavel Variavel Variavel Variavel |[Variavel Variavel Variavel
KIT L. L. L. L. N, . . .
LANCHE Variavel Variavel Variavel Variavel Variavel Variavel Variavel Variavel

CLAUSULA TERCEIRA — ALTERAGAO DA CLAUSULA 09- PRECOS

O INSTITUTO GNOSIS pagara a CONTRATADA, mensalmente, pelos servigos objeto
deste TERMO CONTRATUAL, através da apresentagdo de relatério com os dados do
servico executado, conforme clausula de execugdo do servico, validado pelas
Unidades e de acordo com os valores unitarios das refeicoes e do valor mensal das
copeiras:

REFEICOES DIARIAS

Avenida das Américas, n.° 3443, Bloco 02, salas 201 a 205, H
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Desjejum RS 6,18
Almoco RS 16,13
Lanche RS 5,42
Jantar RS 16,13

Ceia RS 4,59

Kit lanche 8,10

Descricao | Quantidade | Valor Unitario

Copeiros 4 R$ 5.939,58

Valor Mensal R$ 23.758,32

§10 - Estdo incluidos no preco acima, todos os tributos, inclusive Imposto Sobre
Servicos e Imposto de Renda, encargos e obrigagdes sociais, trabalhistas e
previdenciarias, lucros, fretes e demais despesas incidentes, enfim, todos os custos
necessarios para a perfeita execucdo dos servigos, assim que nada mais podera ser
cobrado da CONTRATANTE.

§2° - O Instituto Gnosis ndo se obriga a efetuar pagamentos na totalidade estimada
na Clausula - VALOR DO TERMO CONTRATUAL, pagando apenas o valor
correspondente aos servicos comprovadamente executados e aceitos pela mesma.

CLAUSULA QUARTA - DISPOSICOES GERAIS

Permanecem integras e inalteradas todas as demais Cldusulas, itens e condicoes
estipuladas no CONTRATO original, no que ndo conflitarem com o presente aditamento
n° 03.

E, por se acharem justas e confratadas, assinam as partes o presente aditamento n° 03,
em 02 (duas) vias de igual teor e para um sé efeito, na presenca das testemunhas

abaixo.

Avenida das Américas, n.° 3443, Bloco 02, salas 201 a 20}
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Rio de Janeiro, 01 de fevereiro de 2024.

LGPD - Lei 13709

TESTEMUNHA TESTEMUNHA
CPF: CPF:
ID: ID:
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Contrato: 077/2023

4° TERMO ADITIVO AO CONTRATO DE
PRESTACAO DE SERVIGOS DE REFEICAO QUE
ENTRE SI CELEBRAM O INSTITUTO GNOSIS E A
EMPRESA RESTAURANTE NOVA RODOVIA 2007
LTDA.

O INSTITUTO GNOSIS, entidade civil de fins nGo econdmicos, inscrita no CNPJ/MF sob o
n°® 10.635.117/0001-03, com sede na Avenida das Américas, n°® 3443, Bloco 2, salas 201 a
205, Américas Corporate — Barra da Tijuca - RJ, representada na forma de seu estatuto
na qualidade de CONTRATANTE, € de outro lado a empresa RESTAURANTE NOVA
RODOVIA 2007 LTDA., estabelecida Estrada Prefeito Wilson Pedro Francisco, n° 208 —
Bairro IIha da Madeira - Itaguai - RJ, inscrita no CNPJ/MF sob o n.° 09.077.954/0001-77,
doravante denominada CONTRATADA, e

Considerando a necessidade de supressdo de 2 (dois) copeiros da unidade RUA Sorriso
Aberto e a inclusdo da unidade CAPSad Il Anténio Carlos Mussum na lista de unidades

da Rede de Atencdo Psicossocial - RAPS.
RESOLVEM firmar o presente 4° TERMO ADITIVO AO CONTRATO celebrado entre as partes,

a fim de atender as necessidades do Termo de Colaboracdo n° 012/2023 celebrado

com o Municipio do Rio de Janeiro.

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

Constitui objetfo do presente Aditamento n° 04, alteracdo na CLAUSULA 06-
DESCRICAO DOS SERVICOS e na tabela de valores da CLAUSULA 09- PRECOS, em
decorréncia da supressdo de 2 (dois) copeiros da unidade RUA Sorriso Aberto e a
inclusdo da unidade CAPSad lll Antonio Carlos Mussum na lista de unidades da

Rede de Atencdo Psicossocial - RAPS.

CLAUSULA SEGUNDA - ALTERAGAO DA CLAUSULA 06- DESCRIGCAO DOS SERVIGOS

Avenida das Américas, n.°"3443, Bloco 02, sglas 201a2 LGPD — Lei 13709
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Prestacao de servicos de alimentagdo por meio do fornecimento de refeigdes prontas,
envolvendo a operacionalizacdo e o desenvolvimento de todas as atividades da
producao e distribuicdo de refeicdo. O servico engloba o fornecimento de géneros e
produtos alimenticios, estocagem, preparo, manipulacdo e a distribuicdo da refeicao,
sob responsabilidade da contratada.

Todos os funciondrios envolvidos no processo, desde a confeccdao, passando pelo
transporte e incluindo os copeiros devem respeitar as boas praticas de higiene e
manipulagao de alimentos.

Execucgao do Servico:

a) Fornecimento de mdo de obra de 12 (doze) copeiros, sendo 02 (dois) para
cada unidade a seguir: UAA Calcidis, CAPS III Manoel de Barros, CAPS Profeta
Gentileza, Pousada, UAA Banho de Felicidade e CAPSad III Antonio Carlos
Mussum e descrito neste contrato, que serdo realizadas em plantdes diurnos
de 12 horas (12x36).

b) A refeicdo fornecida devera ser equilibrada, racional e estar em condicbes
sensoriais e higiénico-sanitarias adequadas.

c) A refeicdo devera ser acondicionada em cubas metalicas (modelo Anexo I),
onde cada preparagao ocupara uma cuba (arroz, feijdo, proteinas e saladas)
gue, posteriormente, serdao porcionadas com auxilio dos copeiros alocados em
balcdes térmicos para distribuicdo, exceto para unidade UAA Banho de
Felicidade que as refeicoes devem ser fornecidas em quentinhas;

d) Preparagdes como saladas, desjejum ou colagdes, sucos, vitaminas,
sobremesas deverao ser preparadas na unidade da contratante pelos copeiros
plantonistas;

e) A contratada devera fornecer talheres metalicos (garfos, facas e colher de
sobremesa), pratos, copos e guardanapos, em bom estado de conservacao,
bem como realizar a higienizacao dos mesmos e garantir o acondicionamento
segundo as normas técnicas sanitarias vigentes;

f) Caixas térmicas de isopor ndo sdao recomendadas para transporte das
refeicbes.

g) As cubas com alimentos quentes (modelo Anexo I), deverao ser armazenadas
e transportadas dentro de recipientes isotérmicos em bom estado de
conservacao e limpeza. Tais recipientes deverdo ter tampa fixa, trava e alga,
com isolamento em poliuretano, que permitam ser esterilizadas, com
termdmetro externo para verificacgdo acompanhado de mapa de temperatura
fixado na caixa;

h) Os géneros alimenticios deverdo ser de primeira qualidade, atendendo ao
disposto na legislagdo de alimentos vigente com caracteristica de cada
produto (organolépticas, fisico-quimicas, microbioldgicas, microscopicas,
toxicoldgicas), estabelecida pela Agencia Nacional de Vigilancia Sanitaria -
ANVISA, pelo MAPA - Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento e
pelas Autoridades Sanitarias Locais para cada género descrito conforme tabela
de especificagdo e quantidades e registro no érgdo fiscalizador quando couber
(SIM, SIE, SIF - este ultimo preferencialmente).
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i) Quando as matérias-primas e os ingredientes nao forem utilizados em sua
totalidade, devem ser adequadamente acondicionados e identificados com, no
minimo, as seguintes informacdes: designacdo do produto, data de
fracionamento e prazo de validade apds a abertura ou retirada da embalagem
original.

j) SO serao aceitas as refeicdes fornecidas de acordo com as especificagbes
anteriores e as que seguem exigidas abaixo:

I) RefeicOes preparadas em no maximo 04 horas imediatamente
anteriores ao consumo;

II) Preparadas em local préprio e adequado, devidamente vistoriado
pelos érgaos de controle.

k) Os servigos deverdo estar sob a responsabilidade técnica de um profissional
Nutricionista, com experiéncia comprovada, cujas fungbes abrangem o
desenvolvimento de todas as atividades técnico-administrativas, inerentes ao
servico de nutricao.

) A operacionalizacao, porcionamento e a distribuicdo refeicbes devem ser
realizadas pelos copeiros da contratada.

m) O cardapio devera ser elaborado por profissionais nutricionistas, que
assegurem a qualidade, quantidade, harmonia e adequacao, a fim de oferecer
uma alimentacdo completa, equilibrada e de acordo com as necessidades
nutricionais dos usuarios.

n) A empresa de alimentagdo escolhida devera disponibilizar em a qualquer
tempo, em local visivel, para a contratante, os funcionarios e 6rgdos de
controle, o Manual de Boas Praticas e os Procedimentos Operacionais Padrao
(POP’s) proprios;

0) A producdo dos alimentos em todas as suas etapas (recepgao, preparo,
armazenamento, transporte e distribuicdo) deve ocorrer em condicdes de
higiene e controle do bindmio tempo e temperatura de forma a ndo favorecer
a multiplicacdo microbiana e ndo comprometer sua qualidade higiénico-
sanitdria. A temperatura do alimento deve ser monitorada durante essas
etapas conforme a Resolucdo da Anvisa RDC n©. 216, de 15 de setembro de
2004, que dispbe sobre o Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servicos
de Alimentacdo, que afirma que “o tratamento térmico deve garantir que
todas as partes do alimento atinjam a temperatura de, no minimo, 70°C.
Quando forem empregadas temperaturas inferiores, as combinacdes de
tempo e temperatura deverdao ser suficientes para assegurar a qualidade
higiénico-sanitaria dos alimentos. Ainda de acordo com a resolugdo, apos
serem submetidos a coccdo, os alimentos preparados devem ser mantidos a
temperatura superior a 60 °C por no maximo 6 horas (no caso de alimentos
consumidos quentes), e devem ser resfriados a 10°C, por no maximo 4 horas,
no caso de alimentos consumidos frios.

p) Os meios de transporte do alimento preparado devem ser higienizados, sendo
adotadas medidas a fim de garantir a auséncia de vetores e pragas urbanas.
Os veiculos devem ser dotados de cobertura para protecdo da carga, nao
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devendo transportar outras cargas que comprometam a qualidade higiénico-
sanitaria do alimento preparado.

q) Para exposicdao ao consumo do alimento preparado nas cubas deverao ser
tomados os devidos cuidados conforme previstos nas normas vigentes:

1 - Os manipuladores devem adotar procedimentos que minimizem o risco de
contaminacgao dos alimentos preparados por meio da antissepsia das maos e pelo uso
de utensilios ou luvas descartaveis.

2 - Os equipamentos necessarios a exposicao ou distribuicdo de alimentos preparados
sob temperaturas controladas, devem ser devidamente dimensionados, e estar em
adequado estado de higiene, conservagao e funcionamento. A temperatura desses
equipamentos deve ser regularmente monitorada através de mapas de controle de
temperatura.

Unidades:

REDE DE ATENGAO PSICOSSOCIAL

HORARIO

UNIDADE ENDERECO FUNCIONAMENTO

UAA CACILDIS Rua Sampaio Corréa, 103A 24h

R. Nossa Sra. dos
CAPS III MANOEL DE BARROS Remédios, s/n - Taquara, 24h
RJ, 20211-110

Estr. de Inhoaiba, 849 -
CAPS PROFETA GENTILEZA Inhoaiba, Rio de Janeiro - 24h
RJ, 23063-010

Estrada Rodrigues Caldas.
POUSADA 3400 - Taquara - Rio de 24h
Janeiro - RJ

Nlcleo Teixeira Brandao,
UAA BANHO DE | colénia - Taquara - 24h
FELICIDADE Jacarepaguad, Rio de Janeiro
- RJ, 22713-375

Nicleo Teixeira Brandao,

RUA cle
SORRISO | UAA LIBERADEDE PLENA |COlOnia - = Taquara - 24h
ABERTO Jacarepagua, Rio de Janeiro

- RJ, 22713-375

Nlcleo Teixeira Brandao,
colénia - Taquara -

A . 24h
Jacarepagua, Rio de Janeiro
- RJ, 22713-375

UAA ELOS DA RACA
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CAPSAD
MUSSUM

III

ANTONIO

CARLOS

R. Sampaio Corréa, 103 -
Jacarepaguad, Rio de Janeiro
- RJ, 22713-560

24h

Distribuigdo: as refeicbes deverdo ser distribuidas em cada unidade da seguinte
forma: 05 (cinco) refeicGes diarias: desjejum, almogo, lanche, jantar e ceia, servidas
somente aos usuarios, conforme abaixo:

UNIDADE

Refeicdo SEGUNDA

UINTA SEXTA

SABADO DOMINGO

DESJEJUM 13 13 13 13 13 13 13

CAPS III [\uV[ele/e) 25 25 25 25 25 25 25
MANOEL

DE LANCHE 13 13 13 13 13 13 13

CLULIS SR JANTAR 13 13 13 13 13 13 13

CEIA 10 10 10 10 10 10 10

UNIDADE Refeicdo

SEGUNDA

QUARTA

QUINTA

SEXTA

SABADO

DOMINGO

CAPS

PROFETA

DESJEJUM 30 30 30 30 30 30 30
ALMOCO 30 30 30 30 30 30 30
LANCHE 13 13 13 13 13 13 13

GENTILEZA
JANTAR

CEIA

UNIDADE Refeicdo

SEGUNDA

QUARTA

QUINTA

SABADO

DOMINGO

(17.V.1

DESJEJUM 16 16 16 16 16 16 16
ALMOCO 16 16 16 16 16 16 16
LANCHE 16 16 16 16 16 16 16

CACILDIS
JANTAR

CEIA

UNIDADE Refeicao

SEGUNDA

TERCA

QUARTA QUINTA

SABADO

DOMINGO

POUSADA

DESJEJUM 10 10 10 10
ALMOCO 10 10 10 10
LANCHE 10 10 10 10

JANTAR

CEIA

Refeicao
DESJEJUM

UNIDADE
RUA

SEGUNDA
160

TERCA

160 160

160

160

160

DOMINGO
160

SORRISO

ABERTO

ALMOCO

160

160 160

160

160

160

160
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JANTAR | 160 |
KIT

LANCHE

UNIDADE Refeicdio SEGUNDA TERCA

QUARTA QUINTA SEXTA SABADO DOMINGO

DESJEJUM | 25 25 25 25 25 25 15

CA;’ISIAD ALMOCO |35 35 35 35 35 35 15

FXY R Gl LANCHE |30 30 30 30 30 25 20

CARLOS

vl JANTAR | 10 10 10 10 10 10 10
CEIA 10 10 10 10 10 10 10

CLAUSULA TERCEIRA - ALTERAGAO DA CLAUSULA 09- PRECOS

O INSTITUTO GNOSIS pagara a CONTRATADA, mensalmente, pelos servigos objeto
deste TERMO CONTRATUAL, através da apresentacao de relatério com os dados do
servico executado, conforme clausula de execugdo do servico, validado pelas
Unidades e de acordo com os valores unitarios das refeicoes e do valor mensal das
copeiras:

REFEICOES DIARIAS
Desjejum RS 6,18
Almoco RS 16,13
Lanche RS 5,42
Jantar RS 16,13
Ceia RS 4,59
Kit lanche 8,10

§10 - Estdo incluidos no preco acima, todos os tributos, inclusive Imposto Sobre
Servicos e Imposto de Renda, encargos e obrigagbes sociais, trabalhistas e
previdenciarias, lucros, fretes e demais despesas incidentes, enfim, todos os custos
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necessarios para a perfeita execucdao dos servigcos, assim que nada mais podera ser
cobrado da CONTRATANTE.

§20 - O Instituto Gnosis nao se obriga a efetuar pagamentos na totalidade estimada
na Clausula - VALOR DO TERMO CONTRATUAL, pagando apenas o valor
correspondente aos servigos comprovadamente executados e aceitos pela mesma.

CLAUSULA QUARTA - DISPOSICOES GERAIS

Permanecem integras e inalteradas todas as demais Cldusulas, itens e condicdes
estipuladas no CONTRATO original, no que ndo conflitarem com o presente aditamento
n° 04.

E, por se acharem justas e contratadas, assinam as partes o presente aditamento n° 03,
em 02 (duas) vias de igual teor e para um sé efeito, na presenca das testemunhas

abaixo.

Rio de Janeiro, 01 de agosto de 2024.

LGP el 13709

TESTEMUNHA TESTEMUNHA
CPF: CPF:
ID: ID:
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Contrato: 077/2023

5° TERMO ADITIVO AO CONTRATO DE
PRESTACAO DE SERVIGOS DE REFEICAO QUE
ENTRE SI CELEBRAM O INSTITUTO GNOSIS E A
EMPRESA RESTAURANTE NOVA RODOVIA 2007
LTDA.

O INSTITUTO GNOSIS, entidade civil de fins nGo econdmicos, inscrita no CNPJ/MF sob o
n°® 10.635.117/0001-03, com sede na Avenida das Américas, n°® 3443, Bloco 2, salas 201 a
205, Américas Corporate — Barra da Tijuca - RJ, representada na forma de seu estatuto
na qualidade de CONTRATANTE, € de outro lado a empresa RESTAURANTE NOVA
RODOVIA 2007 LTDA., estabelecida Estrada Prefeito Wilson Pedro Francisco, n° 208 —
Bairro IIha da Madeira - Itaguai - RJ, inscrita no CNPJ/MF sob o n.° 09.077.954/0001-77,
doravante denominada CONTRATADA, e

Considerando a necessidade da inclusdo da unidade CAPSi Mafalda na lista de

unidades da Rede de Atencdo Psicossocial - RAPS.
RESOLVEM firmar o presente 5° TERMO ADITIVO AO CONTRATO celebrado entre as partes,

a fim de atender as necessidades do Termo de Colaboracdo n° 012/2023 celebrado

com o Municipio do Rio de Janeiro.

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

Constitui objeto do presente Aditamento n° 05, alteracdo na CLAUSULA 06-
DESCRICAO DOS SERVICOS e na tabela de valores da CLAUSULA 09- PRECOS, em
decorréncia da da inclusdo da unidade CAPSi Mafalda na lista de unidades da

Rede de Atencdo Psicossocial - RAPS.

CLAUSULA SEGUNDA — ALTERACAO DA CLAUSULA 06- DESCRICAO DOS SERVICOS

Prestagao de servigos de alimentagao por meio do fornecimento de refeigdes prontas,
envolvendo a operacionalizagdo e o desenvolvimento de todas as atividades da
producdo e distribuicdo de refeigdo. O servigo engloba o fornecimento de géneros e
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produtos alimenticios, estocagem, preparo, manipulacdo e a distribuicdo da refeicao,
sob responsabilidade da contratada.

Todos os funcionarios envolvidos no processo, desde a confeccdo, passando pelo
transporte e incluindo os copeiros devem respeitar as boas praticas de higiene e
manipulagao de alimentos.

Execucao do Servigo:

a) Fornecimento de mdo de obra de 12 (doze) copeiros, sendo 02 (dois) para
cada unidade a seguir: UAA Calcidis, CAPS III Manoel de Barros, CAPS Profeta
Gentileza, Pousada, UAA Banho de Felicidade e CAPSad III Antonio Carlos
Mussum e descrito neste contrato, que serao realizadas em plantdes diurnos
de 12 horas (12x36).

b) A refeicdo fornecida devera ser equilibrada, racional e estar em condicoes
sensoriais e higiénico-sanitarias adequadas.

c) A refeicdo devera ser acondicionada em cubas metalicas (modelo Anexo I),
onde cada preparagao ocupara uma cuba (arroz, feijdo, proteinas e saladas)
gue, posteriormente, serdao porcionadas com auxilio dos copeiros alocados em
balcGes térmicos para distribuicdo, exceto para unidade UAA Banho de
Felicidade que as refeicoes devem ser fornecidas em quentinhas;

d) Preparacdes como saladas, desjejum ou colagdes, sucos, vitaminas,
sobremesas deverao ser preparadas na unidade da contratante pelos copeiros
plantonistas;

e) A contratada devera fornecer talheres metalicos (garfos, facas e colher de
sobremesa), pratos, copos e guardanapos, em bom estado de conservacao,
bem como realizar a higienizacao dos mesmos e garantir o acondicionamento
segundo as normas técnicas sanitarias vigentes;

f) Caixas térmicas de isopor ndo sdao recomendadas para transporte das
refeicoes.

g) As cubas com alimentos quentes (modelo Anexo I), deverdo ser armazenadas
e transportadas dentro de recipientes isotérmicos em bom estado de
conservacao e limpeza. Tais recipientes deverdo ter tampa fixa, trava e alga,
com isolamento em poliuretano, que permitam ser esterilizadas, com
termOmetro externo para verificagdo acompanhado de mapa de temperatura
fixado na caixa;

h) Os géneros alimenticios deverdao ser de primeira qualidade, atendendo ao
disposto na legislagdo de alimentos vigente com caracteristica de cada
produto (organolépticas, fisico-quimicas, microbioldgicas, microscépicas,
toxicoldgicas), estabelecida pela Agencia Nacional de Vigilancia Sanitaria -
ANVISA, pelo MAPA - Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento e
pelas Autoridades Sanitarias Locais para cada género descrito conforme tabela
de especificacao e quantidades e registro no érgéo fiscalizador quando couber
(SIM, SIE, SIF - este ultimo preferencialmente).

i) Quando as matérias-primas e os ingredientes ndo forem utilizados em sua
totalidade, devem ser adequadamente acondicionados e identificados com, no

Avenida das Ameéricas, n.° 3443, Bloco 02, salas 201 a 205, .
Ameéricas Corporate, Barra da Tijuca, Rio de Janeiro, CEP: 22.631-003. LGPD - LEI 13709



marialuiza.jesuino
Novo carimbo


INST[TUTO

GN(OSIS

Conhecimento
em favor da saude

minimo, as seguintes informacbes: designacdo do produto, data de
fracionamento e prazo de validade apds a abertura ou retirada da embalagem
original.

j) SO serdo aceitas as refeigbes fornecidas de acordo com as especificagées
anteriores e as que seguem exigidas abaixo:

I) Refeicdes preparadas em no maximo 04 horas imediatamente
anteriores ao consumo;

I1) Preparadas em local proprio e adequado, devidamente vistoriado
pelos 6rgaos de controle.

k) Os servicos deverao estar sob a responsabilidade técnica de um profissional
Nutricionista, com experiéncia comprovada, cujas funcdes abrangem o
desenvolvimento de todas as atividades técnico-administrativas, inerentes ao
servigo de nutrigdo.

) A operacionalizacao, porcionamento e a distribuicdo refeicdbes devem ser
realizadas pelos copeiros da contratada.

m) O cardapio devera ser elaborado por profissionais nutricionistas, que
assegurem a qualidade, quantidade, harmonia e adequacao, a fim de oferecer
uma alimentacao completa, equilibrada e de acordo com as necessidades
nutricionais dos usuarios.

n) A empresa de alimentacdo escolhida devera disponibilizar em a qualquer
tempo, em local visivel, para a contratante, os funcionarios e 6rgdos de
controle, o Manual de Boas Praticas e os Procedimentos Operacionais Padrdo
(POP 's) préprios;

0) A producdo dos alimentos em todas as suas etapas (recepcao, preparo,
armazenamento, transporte e distribuicdo) deve ocorrer em condicdes de
higiene e controle do bin6mio tempo e temperatura de forma a ndo favorecer
a multiplicacdo microbiana e nao comprometer sua qualidade higiénico-
sanitaria. A temperatura do alimento deve ser monitorada durante essas
etapas conforme a Resolucdo da Anvisa RDC n©. 216, de 15 de setembro de
2004, que dispde sobre o Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos
de Alimentagdo, que afirma que “o tratamento térmico deve garantir que
todas as partes do alimento atinjam a temperatura de, no minimo, 70°C.
Quando forem empregadas temperaturas inferiores, as combinacdes de
tempo e temperatura deverdao ser suficientes para assegurar a cﬁlalidade
higiénico-sanitaria dos alimentos. Ainda de acordo com a resolugdo, apos
serem submetidos a coccdo, os alimentos preparados devem ser mantidos a
temperatura superior a 60 °C por no maximo 6 horas (no caso de alimentos
consumidos quentes), e devem ser resfriados a 10°C, por no maximo 4 horas,
no caso de alimentos consumidos frios.

p) Os meios de transporte do alimento preparado devem ser higienizados, sendo
adotadas medidas a fim de garantir a auséncia de vetores e pragas urbanas.
Os veiculos devem ser dotados de cobertura para protegdo da carga, nao
devendo transportar outras cargas que comprometam a qualidade higiénico-
sanitaria do alimento preparado.
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g) Para exposicdo ao consumo do alimento preparado nas cubas deverdo ser
tomados os devidos cuidados conforme previstos nas normas vigentes:

1 - Os manipuladores devem adotar procedimentos que minimizem o risco de
contaminacdo dos alimentos preparados por meio da antissepsia das maos e pelo uso
de utensilios ou luvas descartaveis.

2 - Os equipamentos necessarios a exposicao ou distribuicdo de alimentos preparados
sob temperaturas controladas, devem ser devidamente dimensionados, e estar em
adequado estado de higiene, conservagdo e funcionamento. A temperatura desses
equipamentos deve ser regularmente monitorada através de mapas de controle de

temperatura.

Unidades:

REDE DE ATENGCAO PSICOSSOCIAL
HORARIO
UNIDADE ENDERECO FUNCIONAMENTO
UAA CACILDIS Rua Sampaio Corréa, 103A 24h
R. Nossa Sra. dos
CAPS III MANOEL DE BARROS Remédios, s/n - Taquara, 24h

RJ, 20211-110

Estr. de Inhoaiba, 849 -
CAPS PROFETA GENTILEZA Inhoaiba, Rio de Janeiro - 24h
RJ, 23063-010

Estrada Rodrigues Caldas.
POUSADA 3400 - Taquara - Rio de 24h
Janeiro - RJ

Nlcleo Teixeira Brandao,
UAA BANHO DE | colénia - Taquara -
FELICIDADE Jacarepaguad, Rio de Janeiro
- RJ, 22713-375

24h

Nucleo Teixeira Brandao,

RUA cle
SORRISO | UAA LIBERADEDE PLENA |COlOnia - = Taquara - 24h
ABERTO Jacarepagua, Rio de Janeiro

- RJ, 22713-375

Nicleo Teixeira Brandao,
colénia - Taquara - >4h
Jacarepaguad, Rio de Janeiro
- RJ, 22713-375

UAA ELOS DA RACA

R. Sampaio Corréa, 103 -
Jacarepaguad, Rio de Janeiro 24h
- RJ, 22713-560

CAPSAD III ANTONIO CARLOS
MUSSUM

Avenida das Américas, n.° 3443, Bloco 02, salas 201 a 205, .
Ameéricas Corporate, Barra da Tijuca, Rio de Janeiro, CEP: 22.631-003. LGPD - LEI 13709



marialuiza.jesuino
Novo carimbo


INST[TUTO

GN(OSIS

Conhecimento
em favor da saude

R. Alvaro Alberto, 601/sala
CAPSi MAFALDA 218 - Santa Cruz, Rio de 8h as 17h
Janeiro - RJ, 23550-000

Distribuicdo: as refeicdes deverao ser distribuidas em cada unidade da seguinte
forma: 05 (cinco) refeicGes diarias: desjejum, almogo, lanche, jantar e ceia, servidas
somente aos usuarios, conforme abaixo:

SABADO DOMINGO

UNIDADE Refeicdo SEGUNDA UINTA SEXTA

DESJEJUM 13 13 13 13 13 13 13

CAPS IITI [\uV[elee) 25 25 25 25 25 25 25
MANOEL

DE LANCHE 13 13 13 13 13 13 13

CLULIS SR JANTAR 13 13 13 13 13 13 13

CEIA 10 10 10 10 10 10 10

UNIDADE Refeicdo SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA SABADO DOMINGO

DESJEJUM 30 30 30 30 30 30 30
CAPS ALMOCO 30 30 30 30 30 30 30

ALY | ANCHE 13 13 13 13 13 13 13
GENTILEZA

JANTAR 8 8 8 8 8 8 8
CEIA

UNIDADE Refeicdo SEGUNDA QUARTA QUINTA SABADO DOMINGO
DESJEJUM 16 16 16 16 16 16 16
ALMOCO 16 16 16 16 16 16 16

UAA LANCHE 16 16 16 16 16 16 16
CACILDIS
JANTAR

CEIA

DOMINGO

UNIDADE Refeicdo SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA
DESJEJUM 10 10 10 10
ALMOCO 10 10 10 10
LD EL UL | ANCHE 10 10 10 10

JANTAR
CEIA

UNIDADE Refeicdo SEGUNDA A DOMINGO
DESJEJUM 160 160 160 160 160 160 160

RUA ALMOCO 160 160 160 160 160 160 160

SORRISO
ABERTO MW 160 160 160 160 160 160 160

KIT
LANCHE 8 8 8 8 8 8 8
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UNIDADE

DESJEJUM | 25 25 25 25

CA:’ISIAD ALMOCO |35 35 35 35 35 35 15

ARGl LANCHE | 30 30 30 30 30 25 20

CARLOS

mussum G EG 10 10 10 10 10 10
CEIA 10 10 10 10 10 10 10

Refeicao

SEGUNDA TERCA

QUARTA

QUINTA

SEXTA

SABADO

DOMINGO

UNIDADE Refeicio SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA SABADO DOMINGO
DESJEJUM | 8 8 8 8
ALMOCO |0 0 0 0
WO LANCHE |8 8 8 8
JANTAR |0 0 0 0
CEIA 0 0 0 0

CLAUSULA TERCEIRA — ALTERAGAO DA CLAUSULA 09- PRECOS

O INSTITUTO GNOSIS pagara a CONTRATADA, mensalmente, pelos servigos objeto
deste TERMO CONTRATUAL, através da apresentagdo de relatorio com os dados do
servico executado, conforme cldusula de execucdao do servico, validado pelas
Unidades e de acordo com os valores unitarios das refeicdes e do valor mensal das

copeiras:
REFEICOES DIARIAS

Desjejum RS 6,18
Almoco RS 16,13
Lanche RS 5,42
Jantar RS 16,13
Ceia RS 4,59

Kit lanche 8,10
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§10 - Estdo incluidos no prego acima, todos os tributos, inclusive Imposto Sobre
Servicos e Imposto de Renda, encargos e obrigagbes sociais, trabalhistas e
previdenciarias, lucros, fretes e demais despesas incidentes, enfim, todos os custos
necessarios para a perfeita execugcdao dos servigcos, assim que nada mais podera ser
cobrado da CONTRATANTE.

§20 - O Instituto Gnosis nao se obriga a efetuar pagamentos na totalidade estimada
na Clausula - VALOR DO TERMO CONTRATUAL, pagando apenas o valor
correspondente aos servigos comprovadamente executados e aceitos pela mesma.

CLAUSULA QUARTA - DISPOSICOES GERAIS

Permanecem integras e inalteradas todas as demais Cldusulas, itens e condicoes
estipuladas no CONTRATO original, no que ndo conflitarem com o presente aditamento
n° 05.

E, por se acharem justas e confratadas, assinam as partes o presente aditamento n° 05,
em 02 (duas) vias de igual teor e para um sé efeito, na presenca das testemunhas

abaixo.

Rio de Janeiro, 11 de setembro de 2024.

TESTEMUNHA TESTEMUNHA
CPF: CPF:
ID: ID:
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Contrato: 077/2023

6° TERMO ADITIVO AO CONTRATO DE PRESTAGAO
DE SERVIGOS DE REFEICAO QUE ENTRE SI
CELEBRAM O INSTITUTO GNOSIS E A EMPRESA
RESTAURANTE NOVA RODOVIA 2007 LTDA.

O INSTITUTO GNOSIS, entidade civil de fins nGo econdmicos, inscrita no CNPJ/MF sob o
n°® 10.635.117/0001-03, com sede na Avenida das Américas, n° 3443, Bloco 2, salas 201 a
205, Américas Corporate — Barra da Tijuca - RJ, representada na forma de seu estatuto
na qualidade de CONTRATANTE, € de outro lado a empresa RESTAURANTE NOVA
RODOVIA 2007 LTDA., estabelecida Estrada Prefeito Wilson Pedro Francisco, n°® 208 —
Bairro llha da Madeira - Itaguai - RJ, inscrita no CNPJ/MF sob o n.° 09.077.954/0001-77,
doravante denominada CONTRATADA, e

Considerando a necessidade da inclusdo da unidade CAPS ad Il JUlio César na lista de

unidades da Rede de Atencdo Psicossocial - RAPS.
RESOLVEM firmar o presente 6° TERMO ADITIVO AO CONTRATO celebrado entre as partes,

a fim de atender as necessidades do Termo de Colaboracdo n° 012/2023 celebrado

com o Municipio do Rio de Janeiro.

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

Constitui objeto do presente Aditamento n° 06, alteracéo na CLAUSULA 06-
DESCRICAO DOS SERVICOS e na tabela de valores da CLAUSULA 09- PRECOS, em
decorréncia da incluséo da unidade CAPS ad Il Julio César na lista de unidades da

Rede de Atencdo Psicossocial - RAPS.

CLAUSULA SEGUNDA - ALTERAGCAO DA CLAUSULA 06- DESCRICAO DOS SERVICOS

Prestacdo de servicos de alimentacdo por meio do fornecimento de refeicdes prontas,
envolvendo a operacionalizacdo e o desenvolvimento de todas as afividades da
producdo e distribuicdo de refeicdo. O servico engloba o fornecimento de géneros e
produtos alimenticios, estocagem, preparo, manipulacdo e a distribuicdo da refeicdo,
sob responsabilidade da contratada.

[ ]
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Todos os funciondrios envolvidos no processo, desde a confeccdo, passando pelo
fransporte e incluindo os copeiros devem respeitar as boas prdticas de higiene e
manipulacdo de alimentos.

Execucdo do Servico:

a) Fornecimento de mdo de obra de 12 (doze) copeiros, sendo 02 (dois) para cada
unidade a seguir: UAA Calcidis, CAPS Il Manoel de Barros, CAPS Profeta
Gentileza, Pousada, RUA Sorriso Aberto (UAA Banho de Felicidade/UAA
Liberdade Plena), UAA Elos da Raca e CAPS ad lll Anténio Carlos Mussum, que
serdo realizadas em plantdes diurnos de 12 horas (12x36).

b) Fornecimento de 01 (um)copeiro, para a unidade CAPS ad Il Jilio César, sendo
diarista.

c) A refeicdo fornecida deverd ser equilibrada, racional e estar em condi¢coes
sensoriais e higiénico-sanitdrias adequadas.

d) A refeicdo deverd ser acondicionada em cubas metdlicas (modelo Anexo 1),
onde cada preparacdo ocupard uma cuba (arroz, feijdo, proteinas e saladas)
que, posteriormente, serdo porcionadas com auxilio dos copeiros alocados em
balcdes térmicos para distribuicdo, exceto para as unidades RUA Sorriso Aberto
(UAA Banho de Felicidade/UAA Liberdade Plena) e UAA Elos da Raca, que as
refeicdes devem ser fornecidas em quentinhas.

e) Preparagcdes como saladas, desjejum ou colagdes, sucos, vitaminas, sobremesas
deverdo ser preparadas na unidade da contratante pelos copeiros plantonistas;

f) A contratada deverd fornecer talheres (garfos, facas e colher de sobremesal),
pratos, copos e guardanapos, em bom estado de conservacdo, bem como
realizar a higienizacdo dos mesmos e garantir o acondicionamento segundo as
normas técnicas sanitdrias vigentes;

g) Caixas térmicas de isopor ndo sdo recomendadas para transporte das refeicoes.

h) As cubas com alimentos quentes (modelo Anexo 1), deverdo ser armazenadas e
fransportadas dentro de recipientes isotérmicos em bom estado de
conservacdo e limpeza. Tais recipientes deverdo ter tampa fixa, tfrava e alca,
com isolamento em poliuretano, que permitam ser esterilizadas, com
termdmetro externo para verificacdo acompanhado de mapa de temperatura
fixado na caixa;

i)  Os géneros alimenticios deverdo ser de primeira qualidade, atendendo co
disposto na legislacdo de alimentos vigente com caracteristica de cada
produto (organolépticas, fisico-quimicas, microbioldgicas, microscdpicas,
toxicolégicas), estabelecida pela Agencia Nacional de Vigil@ncia Sanitdria —
ANVISA, pelo MAPA - Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento e pelas
Autoridades Sanitdrias Locais para cada género descrito conforme tabela de
especificacdo e quantidades e registro no érgdo fiscalizador quando couber
(SIM, SIE, SIF — este Ultimo preferencialmente).

i) Quando as matérias-primas e os ingredientes ndo forem utilizados em sua
fotalidade, devem ser adequadamente acondicionados e idenfificados com,
no minimo, as seguintes informacdes: designacdo do produto, data de
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fracionamento e prazo de validade apds a abertura ou retirada da embalagem
original.

k) S6 serdo aceitas as refeicdes fornecidas de acordo com as especificacdes
anteriores e as que seguem exigidas abaixo:

) Refeicdes preparadas em no mdximo 04 horas imediatamente
anteriores ao consumo;

) Preparadas em local préprio e adequado, devidamente vistoriado
pelos érgdos de controle.

[) Os servicos deverdo estar sob a responsabilidade técnica de um profissional
Nutricionista, com experiéncia comprovada, cujas funcdes abrangem o
desenvolvimento de todas as atividades técnico-administrativas, inerentes ao
servico de nutricdo.

m) A operacionalizacdo, porcionamento e a distribuicdo refeicoes devem ser
realizadas pelos copeiros da contfratada.

n) O carddpio deverd ser elaborado por profissionais nutricionistas, que assegurem
a qualidade, quantidade, harmonia e adequacdo, a fim de oferecer uma
alimentacdo completa, equilibrada e de acordo com as necessidades
nutricionais dos usudrios.

o) A empresa de alimentacdo escolhida deverd disponibilizar em a qualquer
tempo, em local visivel, para a contratante, os funciondrios e érgdos de controle,
o Manual de Boas Praticas e os Procedimentos Operacionais Padréo (POP’s)
préprios;

p) A producdo dos alimentos em todas as suas etapas (recepcdo, preparo,
armazenamento, transporte e distribuicdo) deve ocorrer em condicdes de
higiene e controle do bindmio tempo e temperatura de forma a ndo favorecer
a multiplicacdo microbiana e ndo comprometer sua qualidade higiénico-
sanitdria. A temperatura do alimento deve ser monitorada durante essas etapas
conforme a Resolu¢cdo da Anvisa RDC n°. 216, de 15 de setembro de 2004, que
dispde sobre o Regulamento Técnico de Boas Prdticas para Servicos de
Alimentacdo, que afirma que "o tratamento térmico deve garantir que todas as
partes do alimento atinjom a temperatura de, no minimo, 70°C. Quando forem
empregadas temperaturas inferiores, as combinacdes de tempo e temperatura
deverdo ser suficientes para assegurar a qualidade higiénico-sanitdria dos
alimentos. Ainda de acordo com aresolucdo, apds serem submetidos & coccdo,
os alimentos preparados devem ser mantidos & temperatura superior a 60 °C por
no mdaximo 6 horas (no caso de alimentos consumidos quentes), e devem ser
resfriados & 10°C, por no mdximo 4 horas, no caso de alimentos consumidos frios.

g) Os meios de fransporte do alimento preparado devem ser higienizados, sendo
adotadas medidas a fim de garantir a auséncia de vetores e pragas urbanas.
Os veiculos devem ser dotados de cobertura para protecdo da carga, ndo
devendo fransportar oufras cargas que comprometam a qualidade higiénico-
sanitdria do alimento preparado.

r) Para exposicdo ao consumo do alimento preparado nas cubas deverdo ser
tomados os devidos cuidados conforme previstos nas normas vigentes:
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1 - Os manipuladores devem adotar procedimentos que minimizem o risco de
confaminacdo dos alimentos preparados por meio da antissepsia das maos e pelo uso
de utensilios ou luvas descartdveis.

2 - Os equipamentos necessdrios d exposicdo ou distribuicdo de alimentos preparados
sob temperaturas controladas, devem ser devidamente dimensionados, e estar em
adequado estado de higiene, conservacdo e funcionamento. A tfemperatura desses
equipamentos deve ser regularmente monitorada através de mapas de controle de

temperatura.
Unidades:
REDE DE ATEN(;IT\O PSICOSSOCIAL
HORARIO
UNIDADE ENDERECO FUNCIONAMENTO
UAA CACILDIS Rua Sampaio Corréa, 103A 24h
CAPS III MANOEL DE|R. Nossa Sra., dos Remédios, s/n - 24h
BARROS Taquara, RJ, 20211-110
Estr. de Inhoaiba, 849 - Inhoaiba, Rio de
CAPS PROFETA GENTILEZA Janeiro - RJ, 23063-010 24h
POUSADA Estrada Rodrigues Caldas. 3400 - 24h

Taquara - Rio de Janeiro - R]

Nicleo Teixeira Branddo, col6nia -
Taquara - Jacarepagua, Rio de Janeiro - 24h
RJ], 22713-375

Nucleo Teixeira Branddo, colGnia -
Taquara - Jacarepagud, Rio de Janeiro - 24h
RJ, 22713-375

Nicleo Teixeira Branddo, col6nia -
Taquara - Jacarepagua, Rio de Janeiro -

RUA SORRISO ABERTO

UAA ELOS DA RACA RJ, 22713-375 préximo a "Trilha da 24h
col6nia"
CAPSAD 111 ANTONIO | R. Sampaio Corréa, 103 - Jacarepagua, 24h
CARLOS MUSSUM Rio de Janeiro - RJ, 22713-560
R. Alvaro Alberto, 601/sala 218 - Santa
CAPSi MAFALDA Cruz, Rio .de Jz,anelro - RJ, 23550-000 8h as 17h
Anexo antigo Pdlo da Dengue - entrada
pela Policlinica Lincoln de Freitas Filho
CAPS ad II JULIO CESAR R. Severiano, das Chagas, 196 - Santa 8h as 17h

Cruz, Rio de Janeiro - RJ, 23510-045

Distribuicdo: as refeicoes deverdo ser distribuidas em cada unidade da seguinte forma:
05 (cinco) refeicdes didrias: desjejum, almoco, lanche, jantar e ceia, servidas somente
aos usudrios, conforme abaixo:

UNIDADE Refeicdo SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA SABADO DOMINGO
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DESJEJUM 13 13 13 13 13 13 13
(LU RN A MOCO 25 25 25 25 25 25 25
LANCHE 13 13 13 13 13 13 13
JANTAR 13 13 13 13 13 13 13
CEIA 10 10 10 10 10 10 10

UNIDADE

Refeicao SEGUNDA

QUARTA

QUINTA

SABADO

DOMINGO

DESJEJUM 30 30 30 30 30 30 30
CAPS ALMOCO 30 30 30 30 30 30 30
AN | ANCHE 13 13 13 13 13 13 13
GENTILEZA
JANTAR
CEIA

UNIDADE

Refeicdo SEGUNDA

SABADO

DOMINGO

DESJEIUM 21 21 21 21 21 21 21
ALMOGO 21 21 21 21 21 21 21
UAA LANCHE 16 16 16 16 16 16 16

CACILDIS

JANTAR

UNIDADE

CEIA

Refeicao SEGUNDA

QUARTA

QUINTA

DOMINGO

DESJEJUM 10 10 10 10
ALMOCO 10 10 10 10
Lo ISR UL | ANCHE 10 10 10 10

JANTAR

UNIDADE

CEIA

Refeicao SEGUNDA

DOMINGO

DESJEJUM 300 300 300 300 300 300 300
RUA ALMOCO 300 300 300 300 300 300 300

SORRISO

ABERTO HFAYIZN 300 300 300 300 300 300 300

KIT
LANCHE

UNIDADE Refeicio SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SABADO DOMINGO
DESJEJUM | 100 100 100 100 100 100 100
UAA ALMOCO 100 100 100 100 100 100 100
ELOS DA
RACA R 100 100 100 100 100 100 100
KIT LANCHE | 20 20 20 20 20 20 20
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UNIDADE

DESIEJUM | 25 25 25 25
CA;’ISIAD ALMOCO |35 35 35 35 35 35 15
PN R B ol LANCHE |30 30 30 30 30 25 20
CARLOS
vl JANTAR | 10 10 10 10 10 10 10
CEIA 10 10 10 10 10 10 10

UNIDADE

UNIDADE

Conhecimento

em favor da saude

Refeicao

SEGUNDA

TERCA

QUARTA

QUINTA

SEXTA

SABADO

DOMINGO

Refeicao

DESJEJUM

SEGUNDA

TERCA

QUARTA

QUINTA

ALMOCO

LANCHE

JANTAR

oO|Oo || O

CEIA

oO|Oo || O

oO|lo|® ]| o

oO|Oo || O

Refeicao

SEGUNDA

TERCA

QUARTA

QUINTA

DESJEJUM |23 23 23 23 23
CAPS ad
II S[YI.W ALMOCO 33 33 33 33 33
César

LANCHE 18 N/A 18 18 18

CLAUSULA TERCEIRA — ALTERAGAO DA CLAUSULA 09- PRECOS

O INSTITUTO GNOSIS pagard & CONTRATADA, mensalmente, pelos servicos objeto deste
TERMO CONTRATUAL, através da apresentacdo de relatdrio com os dados do servico
executado, conforme cldusula de execucdo do servico, validado pelas Unidades e de

acordo com os valores unitdrios das refeicdes e do valor mensal das copeiras:

REFEICOES DIARIAS
Desjejum RS 6,18
Almoco RS 16,13
Lanche RS 5,42
Jantar RS 16,13
Ceia RS 4,59
Kit lanche RS 8,10

§1° - Estdo incluidos no preco acima, todos os tributos, inclusive Imposto Sobre Servicos
e Imposto de Renda, encargos e obrigacdes sociais, trabalhistas e previdencidrias,
lucros, fretes e demais despesas incidentes, enfim, todos os custos necessdrios para a
perfeita execucdo dos servicos, assim que nada mais poderd ser cobrado da
CONTRATANTE.
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§2° - O Instituto Gnosis ndo se obriga a efetuar pagamentos na totalidade estimada na
Clausula — VALOR DO TERMO CONTRATUAL, pagando apenas o valor correspondente
aos servicos comprovadamente executados e aceitos pela mesma.

CLAUSULA QUARTA - DISPOSICOES GERAIS

Permanecem integras e inalteradas todas as demais Cldusulas, itens e condicdes
estipuladas no CONTRATO original, no que ndo conflitarem com o presente aditamento
n° 06.

E, por se acharem justas e contfratadas, assinam as partes o presente aditamento n° 06,
em 02 (duas) vias de igual teor e para um sé efeito, na presenca das testemunhas

abaixo.

Rio de Janeiro, 01 de outubro de 2024.

LGPD - Lei 13

TESTEMUNHA TESTEMUNHA
CPF: CPF:
ID: ID:
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Contrato: 077/2023

7° TERMO ADITIVO AO CONTRATO DE PRESTAGAO
DE SERVIGOS DE REFEICAO QUE ENTRE SI
CELEBRAM O INSTITUTO GNOSIS E A EMPRESA
RESTAURANTE NOVA RODOVIA 2007 LTDA.

O INSTITUTO GNOSIS, entidade civil de fins nGo econdmicos, inscrita no CNPJ/MF sob o
n°® 10.635.117/0001-03, com sede na Avenida das Américas, n° 3443, Bloco 2, salas 201 a
205, Américas Corporate — Barra da Tijuca - RJ, representada na forma de seu estatuto
na qualidade de CONTRATANTE, € de outro lado a empresa RESTAURANTE NOVA
RODOVIA 2007 LTDA., estabelecida Estrada Prefeito Wilson Pedro Francisco, n°® 208 —
Bairro llha da Madeira - Itaguai - RJ, inscrita no CNPJ/MF sob o n.° 09.077.954/0001-77,
doravante denominada CONTRATADA, e

Considerando a necessidade da inclusdo da unidade CAPS Il Neusa Santos na lista de

unidades da Rede de Atencdo Psicossocial - RAPS.
RESOLVEM firmar o presente 7° TERMO ADITIVO AO CONTRATO celebrado entre as partes,

a fim de atender as necessidades do Termo de Colaboracdo n° 012/2023 celebrado

com o Municipio do Rio de Janeiro.

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

Constitui objeto do presente Aditamento n° 07, alteracéo na CLAUSULA 06-
DESCRICAO DOS SERVICOS e na tabela de valores da CLAUSULA 09- PRECOS, em
decorréncia da inclusdo da unidade CAPS Il Neusa Santos na lista de unidades da

Rede de Atencdo Psicossocial - RAPS.

CLAUSULA SEGUNDA - ALTERAGCAO DA CLAUSULA 06- DESCRICAO DOS SERVICOS

Prestacdo de servicos de alimentacdo por meio do fornecimento de refeicdes prontas,
envolvendo a operacionalizacdo e o desenvolvimento de todas as atividades da
producdo e distribuicdo de refeicdo. O servico engloba o fornecimento de géneros e
produtos alimenticios, estocagem, preparo, manipulacdo e a distribuicdo da refeicdo,
sob responsabilidade da contratada.
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Todos os funciondrios envolvidos no processo, desde a confeccdo, passando pelo
fransporte e incluindo os copeiros devem respeitar as boas prdticas de higiene e
manipulacdo de alimentos.

Execucdo do Servico:

a) Fornecimento de mdo de obra de 12 (doze) copeiros, sendo 02 (dois) para cada
unidade a seguir: UAA Calcidis, CAPS Il Manoel de Barros, CAPS Profeta
Gentileza, Pousada, RUA Sorriso Aberto (UAA Banho de Felicidade/UAA
Liberdade Plena), UAA Elos da Raca e CAPS ad lll Anténio Carlos Mussum, que
serdo realizadas em plantdes diurnos de 12 horas (12x36).

b) Fornecimento de 01 (um)copeiro diarista para cada unidade a seguir: CAPS ad
Il JUlio César e CAPS Il Neusa Santos.

c) A refeicdo fornecida deverd ser equilibrada, racional e estar em condicoes
sensoriais e higiénico-sanitdrias adequadas.

d) A refeicdo deverd ser acondicionada em cubas metdlicas (modelo Anexo 1),
onde cada preparacdo ocupard uma cuba (arroz, feijdo, proteinas e saladas)
que, posteriormente, serdo porcionadas com auxilio dos copeiros alocados em
balcdes térmicos para distribuicdo, exceto para as unidades RUA Sorriso Aberto
(UAA Banho de Felicidade/UAA Liberdade Plena) e UAA Elos da Raca, que as
refeicdes devem ser fornecidas em quentinhas.

e) Preparagcdes como saladas, desjejum ou colagdes, sucos, vitaminas, sobremesas
deverdo ser preparadas na unidade da contratante pelos copeiros plantonistas;

f) A contratada deverd fornecer talheres (garfos, facas e colher de sobremesa),
pratos, copos e guardanapos, em bom estado de conservacdo, bem como
realizar a higienizacdo dos mesmos e garantir o acondicionamento segundo as
normas técnicas sanitdrias vigentes;

g) Caixas térmicas de isopor ndo sdo recomendadas para transporte das refeicoes.

h) As cubas com alimentos quentes (modelo Anexo 1), deverdo ser armazenadas e
fransportadas dentro de recipientes isotérmicos em bom estado de
conservacado e limpeza. Tais recipientes deverdo ter tampa fixa, frava e alca,
com isolamento em poliuretano, que permitam ser esterilizadas, com
termdmetro externo para verificacdo acompanhado de mapa de temperatura
fixado na caixa;

i)  Os géneros alimenticios deverdo ser de primeira qualidade, atendendo co
disposto na legislacdo de alimentos vigente com caracteristica de cada
produto (organolépticas, fisico-quimicas, microbioldgicas, microscopicas,
toxicolégicas), estabelecida pela Agencia Nacional de Vigil@ncia Sanitdria —
ANVISA, pelo MAPA - Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento e pelas
Autoridades Sanitdrias Locais para cada género descrito conforme tabela de
especificacdo e quantidades e registro no érgdo fiscalizador quando couber
(SIM, SIE, SIF — este Ultimo preferencialmente).

i) Quando as matérias-primas e os ingredientes ndo forem utilizados em sua
fotalidade, devem ser adequadamente acondicionados e idenfificados com,
no minimo, as seguintes informacdes: designacdo do produto, data de
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fracionamento e prazo de validade apds a abertura ou retirada da embalagem
original.

k) S6 serdo aceitas as refeicdes fornecidas de acordo com as especificacdes
anteriores e as que seguem exigidas abaixo:

) Refeicdes preparadas em no mdximo 04 horas imediatamente
anteriores ao consumo;

) Preparadas em local préprio e adequado, devidamente vistoriado
pelos érgdos de controle.

[) Os servicos deverdo estar sob a responsabilidade técnica de um profissional
Nutricionista, com experiéncia comprovada, cujas funcdes abrangem o
desenvolvimento de todas as atividades técnico-administrativas, inerentes ao
servico de nutricdo.

m) A operacionalizacdo, porcionamento e a distribuicdo refeicoes devem ser
realizadas pelos copeiros da contfratada.

n) O carddpio deverd ser elaborado por profissionais nutricionistas, que assegurem
a qualidade, quantidade, harmonia e adequacdo, a fim de oferecer uma
alimentacdo completa, equilibrada e de acordo com as necessidades
nutricionais dos usudrios.

o) A empresa de alimentacdo escolhida deverd disponibilizar em a qualquer
tempo, em local visivel, para a contratante, os funciondrios e érgdos de controle,
o Manual de Boas Praticas e os Procedimentos Operacionais Padréo (POP’s)
préprios;

p) A producdo dos alimentos em todas as suas etapas (recepcdo, preparo,
armazenamento, transporte e distribuicdo) deve ocorrer em condicdes de
higiene e controle do bindmio tempo e temperatura de forma a ndo favorecer
a multiplicacdo microbiana e ndo comprometer sua qualidade higiénico-
sanitdria. A temperatura do alimento deve ser monitorada durante essas etapas
conforme a Resolu¢cdo da Anvisa RDC n°. 216, de 15 de setembro de 2004, que
dispde sobre o Regulamento Técnico de Boas Prdaticas para Servicos de
Alimentacdo, que afirma que "o tratamento térmico deve garantir que todas as
partes do alimento atinjom a temperatura de, no minimo, 70°C. Quando forem
empregadas temperaturas inferiores, as combinacdes de tempo e temperatura
deverdo ser suficientes para assegurar a qualidade higiénico-sanitdria dos
alimentos. Ainda de acordo com aresolucdo, apds serem submetidos & coccdo,
os alimentos preparados devem ser mantidos & temperatura superior a 60 °C por
no mdaximo 6 horas (no caso de alimentos consumidos quentes), e devem ser
resfriados & 10°C, por no mdximo 4 horas, no caso de alimentos consumidos frios.

g) Os meios de fransporte do alimento preparado devem ser higienizados, sendo
adotadas medidas a fim de garantir a auséncia de vetores e pragas urbanas.
Os veiculos devem ser dotados de cobertura para protecdo da carga, ndo
devendo fransportar outras cargas que comprometam a qualidade higiénico-
sanitdria do alimento preparado.

r) Para exposicdo ao consumo do alimento preparado nas cubas deverdo ser
tomados os devidos cuidados conforme previstos nas normas vigentes:
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1 - Os manipuladores devem adotar procedimentos que minimizem o risco de
contfaminacdo dos alimentos preparados por meio da antissepsia das mdos e pelo uso
de utensilios ou luvas descartdveis.

2 - Os equipamentos necessdrios d exposicdo ou distribuicdo de alimentos preparados
sob temperaturas controladas, devem ser devidamente dimensionados, e estar em
adequado estado de higiene, conservacdo e funcionamento. A temperatura desses
equipamentos deve ser regularmente monitorada através de mapas de controle de

temperatura.
Unidades:
REDE DE ATEN(;AO PSICOSSOCIAL
HORARIO
UNIDADE ENDERECO FUNCIONAMENTO
UAA CACILDIS Rua Sampaio Corréa, 103A 24h
CAPS III MANOEL DE|R. Nossa Sra., dos Remédios, s/n - 24h
BARROS Taquara, RJ, 20211-110
Estr. de Inhoaiba, 849 - Inhoaiba, Rio de
CAPS PROFETA GENTILEZA Janeiro - RJ, 23063-010 24h
POUSADA Estrada Rodrigues Caldas. 3400 - 24h

Taquara - Rio de Janeiro - R]

Nicleo Teixeira Branddo, col6nia -
Taquara - Jacarepagua, Rio de Janeiro - 24h
RJ], 22713-375

Nucleo Teixeira Branddo, colGnia -
Taquara - Jacarepagud, Rio de Janeiro - 24h
RJ, 22713-375

Nicleo Teixeira Branddo, col6nia -

RUA SORRISO ABERTO

Taquara - Jacarepagua, Rio de Janeiro -
UAA ELOS DA RACA RJ, 22713-375 préximo a "Trilha da 24h
col6nia"
CAPSAD 111 ANTONIO | R. Sampaio Corréa, 103 - Jacarepagua, 2ah
CARLOS MUSSUM Rio de Janeiro - R], 22713-560

R. Alvaro Alberto, 601/sala 218 - Santa
Cruz, Rio de Janeiro - RJ], 23550-000
Anexo antigo Pélo da Dengue - entrada
pela Policlinica Lincoln de Freitas Filho

R. Severiano, das Chagas, 196 - Santa 8h as 17h
Cruz, Rio de Janeiro - RJ, 23510-045
Rua Balbeck, 75 - Senador Camara, Rio
de Janeiro - R]

CAPSi MAFALDA 8h as 17h

CAPS ad II JULIO CESAR

CAPS II NEUSA SANTOS 8h as 17h

Distribuicdo: as refeicdes deverdo ser distribuidas em cada unidade da seguinte forma:
05 (cinco) refeicoes didrias: desjejum, almoco, lanche, jantar e ceiq, servidas somente
aos usudrios, conforme abaixo:
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UNIDADE Refeicdo SEGUNDA SABADO DOMINGO

DESJEJUM 13 13 13 13 13 13 13
CAPS III [NEVlelele) 25 25 25 25 25 25 25

MANOEL
DE LANCHE 13 13 13 13 13 13 13
GRS JANTAR 13 13 13 13 13 13 13
CEIA 10 10 10 10 10 10 10

UNIDADE Refeicdo SEGUNDA SABADO DOMINGO

DESJEJUM 30 30 30 30 30 30 30
CAPS ALMOCO 30 30 30 30 30 30 30
AL | ANCHE 13 13 13 13 13 13 13
GENTILEZA
JANTAR 8 8 8 8
CEIA

UNIDADE ica SEGUNDA DOMINGO

DESJEJUM 21 21 21 21 21 21 21
ALMOCO 21 21 21 21 21 21 21
UAA LANCHE 16 16 16 16 16 16 16

CACILDIS
JANTAR

CEIA

UNIDADE Refeicdo SEGUNDA QUARTA SABADO DOMINGO

QUINTA

DESJEJUM 10 10 10 10
ALMOCO 10 10 10 10
POUSADA IF\\le}[= 10 10 10 10

JANTAR
CEIA

UNIDADE Refeicdo SEGUNDA SABADO

DOMINGO

DESJEIUM 300 300 300 300 300 300 300
RUA ALMOCO 300 300 300 300 300 300 300

SORRISO

ABERTO HMAYIFNY 300 300 300 300 300 300 300

KIT
LANCHE

UNIDADE Refeicao SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SABADO DOMINGO
UAA DESJEJUM 100 100 100 100 100 100 100

(Mo o). ALMOCO 100 100 100 100 100 100 100
RACA JANTAR 100 100 100 100 100 100 100
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-I KIT LANCHE | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20

UNIDADE Refeicdo SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA SABADO DOMINGO

DESJEJUM

CA;’ISIAD ALMOCO |35 35 35 35 35 35 15

PR Lo I (ol LANCHE |30 30 30 30 30 25 20

CARLOS

mussum NG EC 10 10 10 10 10 10
CEIA 10 10 10 10 10 10 10

UNIDADE Refeicio SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA
DESJEJUM
ALMOGCO

LANCHE

CAPSi
MAFALDA

JANTAR

o|lo || O
o|lo || O
oO|J]o|®| o
o|lo || O

CEIA

UNIDADE Refeicdo SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA

DESJEJUM |23 23 23 23 23
CAPS ad

II B[] [T ALMOCO 33 33 33 33 33
César

LANCHE 18 N/A 18 18 18

UNIDADE Refeicao SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA
DESJEJUM |25 25 10 10 10
CAPS 1II
Neusa ALMOCO 5 5 N/A 5 5
Santos
LANCHE 10 10 N/A 10 10

CLAUSULA TERCEIRA — ALTERAGAO DA CLAUSULA 09- PRECOS

O INSTITUTO GNOSIS pagard & CONTRATADA, mensalmente, pelos servicos objeto deste
TERMO CONTRATUAL, através da apresentacdo de relatério com os dados do servico
executado, conforme cldusula de execucdo do servico, validado pelas Unidades e de
acordo com os valores unitdrios das refeicdes e do valor mensal das copeiras:

REFEICOES DIARIAS
Desjejum R$ 6,18
Almogo RS 16,13
Lanche RS 5,42
Jantar RS 16,13
Ceia RS 4,59
Kit lanche RS 8,10
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§1° - Est@o incluidos no preco acima, todos os tributos, inclusive Imposto Sobre Servicos
e Imposto de Renda, encargos e obrigacdes sociais, trabalhistas e previdencidrias,
lucros, fretes e demais despesas incidentes, enfim, todos os custos necessdrios para a
perfeita execucdo dos servicos, assim gue nada mais poderd ser cobrado da
CONTRATANTE.

§2° - O Instituto Gnosis ndo se obriga a efetuar pagamentos na totalidade estimada na
Clausula — VALOR DO TERMO CONTRATUAL, pagando apenas o valor correspondente
aos servicos comprovadamente executados e aceitos pela mesma.

CLAUSULA QUARTA - DISPOSICOES GERAIS

Permanecem integras e inalteradas todas as demais Cldusulas, itens e condicdes
estipuladas no CONTRATO original, no que ndo conflitarem com o presente aditamento
n° 07.

E, por se acharem justas e contratadas, assinam as partes o presente aditamento n° 07,
em 02 (duas) vias de igual teor e para um sé efeito, na presenca das testemunhas

abaixo.

Rio de Janeiro, 14 de outubro de 2024.

PD - Lei 13709

TESTEMUNHA TESTEMUNHA
CPF: CPF:
ID: ID:
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